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IHRE LIEBLINGSRESTAURANTS
FINDEN SIE BEI DER TOUR DE MENU.
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Restaurants

09 V) [a]dress kitchen & bar

10 V) AQUA

11 BCN

12 Benkay Restaurant | Sushi | Bar
13 Bistro Sommelier

14  BOHAI Hafenbrasserie

15 Brauereiausschank am Zoo
16 Birgershof Ratingen

17 V) Byliny

18  Café de Bretagne

20  Christen - im Haus Litzbrick!
21 DADO Restaurant & Bar

22 V) EssBar fein & pfiffig

23 ) EssensArt

24 Gallo Nero Trattoria & Weinbar
25 GattoVerde

26 Gill's

27 V) Gourmet-Bistro Zurheide

28  Hase +Igel

29  Hausbrauerei Zum Schlissel
30 Imerio

31 V) Julian's bar and restaurant
33 ‘W) King Fusion

34  L'Auberge St. Honoré

35 V) LaTurka

36 V) Landhaus Freemann

37  Landpartie im Fachwerk

38 V) Lepsy’s Das Fischrestaurant
39  LesHallesSt. Honoré

40 Liebevolllin der Auermihle
41 W) Liedberger Landgasthaus

42 LoZibellino

43 MASH - Modern American Steak House
44 V) merk.Mahl
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52 Reinhardt’s Restaurant auf Gut Moschenhof
53 ‘V)Restaurant Brasserie Kaiserhof
54  Restaurant Fronhof

55 ‘V)Restaurant Gustus

56 V)Restaurant Massi

57 ‘VRestaurant Pfaffenberg

58 “V)Restaurant Setzkasten

59 V)Ristorante Agave

60  Ristorante Bonalumi

61 SABI & GARI Sushi Izakaya

62  Saltimbocca

63  Sansibar by Breuninger Disseldorf
64  Strimper Hof

65  The Grill Upper Ko

67  TheView Skylounge & Bar

68  Trattoria Al Dente

69 A)Trattoria Da Giacomo

70 “)Trattoria Luisa

71 Uns LUU

72 Ven Restaurant & Bar

73 Vente

74 V) weinbunt

75 V) Zen la cuisine vietnamienne
76 V) Zweierlei

8o “W)Aloha POKE

80 A)Bistro Sommelier

81 “V)Café de Bretagne

81 V)Fleckenstein's

82 V)Flurklinik

82  Gourmet-Bistro Zurheide
83 VWManThei

83 “W)Mutter Ey Café

84 Patrick’s Seafood

@Vegetarisches Menu [nur online unter www.tour-de-menu.de]



Vorwort

Liebe Freundinnen und Freunde der tour de menu,

8 auch dieses Jahr, dem Jubildumsjahr, darf ich wieder als
Schirmherr der tour de menu fungieren. Allein diese Tatsache
zeigt, dass ich meinen Job im letzten Jahr nicht schlecht gemacht
habe, oder dass man mir noch mal die Méglichkeit geben will, es
besser zu machen. ,Man weef3 et nit", wie der Rheinlander sagt.
Dennoch ist es mir ein BedUrfnis, auch in diesem Jahr darauf
hinzuweisen, dass der teilnehmende Gastronom sich Gber lhr
Kommen und lhre Kritik freut und dass das Gefihl, das Sie dem
Gastronomen irgendwie schaden, wenn Sie das ginstige tour
de menu-MenU bestellen und er Sie deshalb vielleicht scheel
Ralf Bos, Inh. von BOSFOOD &  anschaut oder gar anders behandelt, ist vollig falsch. Jeder

Schirmherr Gastronom freut sich Uber neue Gaste, jeder Gast Uber
neue und positive Restauranterfahrungen. So ist die tour de menu eine Win-win-
Situation fur alle Beteiligten und es ware eine Gemeinheit von lhnen, wenn Sie
dieses Wissen fur sich behalten wirden. Erzdhlen Sie es weiter, sprechen Sie mit lhren
Freunden, Arbeitskollegen und Verwandten dariber und helfen Sie mit aus der tour de menu
nicht nur ein kulinarisches Kennenlernen, sondern eine Institution im Namen der Freundschaft
und des guten Geschmacks zu machen. Schaden kann es niemandem und Nutzen bringt es
allen.

In diesem Sinne, guten Appetit,
Ihr

QUJ)A% D

Ralf Bos
tour de menu Schirmherr
[www.bosfood.de]



Vorwort

Liebe Koche, Freunde und Gourmets,

wir feiern dieses Jahr unfassbare 20 Jahre tour de menu.
Damals bin ich mit einem Projekt gestartet, bei dem ich mir nicht
vorstellen konnte, dass eine solche Erfolgsgeschichte entsteht.
Von der Idee 1999 haben wir Gber die Jahre inzwischen weit mehr |
als 5oo Restaurants vorgestellt. Viele tolle Hotspots der Stadt
haben mitgetourt. Einige Restaurants gibt es nicht mehr, ande-
re haben sich einen Stern erkocht. Und wieder andere mdchten
keinen Stern mehr, sondern lhre Freizeit mehr genieRen. Es hat
sich viel getan in der Gastronomie, seit wir vor 20 Jahren mit der
ersten tour de menu und 20 Restaurants an den Start gegangen -
sind. Doch eins ist geblieben: Die Freude am Genuss von gutem Gelbifie Pezielto

. . . . . . . Inh. Agentur RheinLust
Essen, die Geselligkeit, gemeinsam zu speisen in einem Restau-
rant, Zeit miteinander zu verbringen, zu testen, zu bewerten. Ich méchte unseren Kéchen von
Herzen DANKESCHON sagen fUr all das Engagement wunderbar mit Leidenschaft zu kochen
und das alles bei sehr fair kalkulierten Preisen. Sie, liebe Gourmets, haben eifrig die Restau-
rants besucht, getestet und haben mit Lob und Kritik dazu beigetragen, dass auch viele Kéche
weiterhin lhr Bestes geben. Sie alle haben den Genuss wieder etabliert, verschiedene Gange
zu testen, sich Zeit zu nehmen fur einen genussvollen Abend. All unseren Gasten mochte ich
auch dieses Jahr viel Freude wiinschen beim Besuch unserer 68 Genussstationen! Wohin die
Reise in den nachsten Jahren gehen wird, werden Sie alle mitbestimmen.
In diesem Sinne winsche ich Ihnen viel Erfolg bei der diesjahrigen Tour.
Lassen Sie es sich gut gehen!

lhre )

Gabriela Maria Picariello & das gesamte RheinLust-Team
tour de menu Veranstalterin



2 Das Bergische Duo in der
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Exklusiver Genuss. Auch fur zuhau

e
EERGISCHE
VALDQUELLE

HAANER

FEI‘SENQUE“E‘ Ein Familienunternehmen seit 1909. H www.haanerfelsenquelle.de



Was ist die tour de menu?

Bei der tour de menu nehmen Sie vom 20.03. bis 14.04.2019 an Ihrer ganz persénlichen MenUreise teil.
In dieser Zeit bieten Top-Kdche fir Sie ein kreatives, individuelles Men{ aus min. drei Géngen an.
Entdecken Sie neue Restaurants, probieren Sie spannende Vientvariationen und erleben Sie

Ihr personliches Geschmackserlebnis.

Suchen Sie sich Ihr[e] Lieblingsmeni[s] aus und reservieren Sie in dem jeweiligen Lokal einen Tisch unter
dem Stichwort ,tour de menu". Lassen Sie sich verwohnen und bewerten Sie im Anschluss das verspeiste
tour de menu-MenU auf dem Gourmet-Pass oder online unter: BIT.LY/TDMVOTING

Mit Ihrer Bewertung verhelfen Sie nicht nur Ihrem Lieblingsrestaurant zum Toursieg, sondern Sie selbst
nehmen auch an einer Verlosung teil. Den Gourmet-Pass und die Preise finden Sie in der Heftmitte.

Hochgenuss fiir Vegetarier

Immer mehr Restaurants bieten auf ihrer Speisekarte hochwertige Gerichte fir Vegetarier
und Veganer an. Auch zur tour de menu werden Sie in einzelnen Restaurants mit einem
\"/ fisch- und fleischfreien Meni verwohnt.

Welches Restaurant fUr Sie ein vegetarisches MenU kocht, entnehmen Sie den mit dem

Veggie- grinen V" gekennzeichneten Seiten.

Alternative
Alle vegetarischen Menis finden Sie nur unter: www.tour-de-menu.de

Partner der tour de menu

TEAM 7 &L ﬂ" "h @ LE CREUSET")

SCHADOW
ARKADEN

Impressum
Veranstalter: »RheinLust Druck: druckpartner -Druck und Medienhaus-
Inh. Gabriela Maria Picariello Quellennachweis:
CitadellstralRe 5, 40213 DUsseldorf Foto/Titelbild: ©Tycoonio1 | ©katrinshine — Fotolia.
Tel.: 0211.43633300 | Fax: 0211.92418346 com | ©anjelagr - Fotolia.com | ©luliia Malivanchuk
info@rheinlust.de | www.rheinlust.de ©Jiri Hera — Fotolia.com | ©anjalagr — Fotolia.com
Team: »RheinLust © Werft6 | ©Barbara Pheby — Fotolia.com | ©photo-
Julia Oppenberg, Philippe Todt crew — Fotolia.com | ©Jan Einicke

Sylvia Odigie Titelbild/Quick Lunch: ©sveta_zarzamora
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BONALUMI
BULLHUT BBQ

BUTHAI

i DON BY MARUYASU
LADERACH CHOCOLATIER SUISSE

y
LA PASSIONE c AFES
MARUYASU - SUSHI ’
METZGEREI LUDWIG
OEHME BACKERE] R ESTAU RA NTS
PALATINI EISCAFE
PATRICK'S AUSTERNBAR
swacs A @ \[I[ELES MEHR

TABOULEH

VAPIANO

VITAMINOASE K
WILMA WUNDER
LECKERER GEHT *S NICHT!

60 SHOPS.

SHOPS GEOFFNET // MO.- SA. VO 10 BIS zu‘uﬁi
W W&CHADUW-ARKADEN.CUM
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[A]DRESS KITCHEN & BAR

ist mit seinem kulinarischen Lifestyle Konzept Lieblingsort fur alle,

die lokale Zutaten lieben. Die Kiche hat sich sogar auch auf
glutenfreie Kostlichkeiten spezialisiert. In stylischer Atmosphare
mit Bar Lounge, Restaurant oder auch Gartenterrasse kannst du
beliebte Bar Classics, aber auch hausgemachte, lokale Gerichte
geniefRen. Also egal, ob du glutenfrei, vegetarisch oder auch ganz
normal essen mochtest, du bistimmer an der richtigen [a]Dresse.

[ab 18.00 Uhr]

Frihlingssalat
Erdbeer-Vinaigrette | griner Spargel im Parmesanmantel

Sauerampfersuppe
Sufikartoffel CroUtons

Rosa Roastbeef
Tomaten-Mangold-Gemise | Ratatouillepiree

Doradenfilet mit Krauterkruste
Safranschaum | Spinat-Kartoffelschnecke

Cheesecake mit Zitrussalat

Kase-Quitten-Strudel mit Quittensenf

Weinbegleitung

Kaiserswerther StralRe 20
40477 DUsseldorf-Pempelfort
Tel.: 0211. 4999922
www.indigoduesseldorf.com

MO - SO 12.00 bis1.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative



T TR LN e T B O — L i

Das AQUA bietet mit seinen 110 Sitzplatzen und dem Flair Spaniens
die ideale Voraussetzung fir ein auRergewdhnliches kulinarisches
Erlebnis. Das kreative Design mit verschiedenen Lichtstimmungen

figt sich nahtlos in die moderne regional-spanische Ausrichtung
der Kiiche ein.

[ab 18.00 Uhr]

Oktopus [ -
Humus | Joghurt | Chorizo
Rote Beete Suppe InselstrafSe 2
Ingwer | Wasabi Schaum 40479 DUsseldorf-Pempelfort

Kalbsriicken Tel.: 0211. 522842525

Fenchel | Réstzwiebeln | Blumenkohlpiree www.aqua-duesseldorf.de
Portwein-Zartbitterschokoladen-Sauce
Paella MO - SO 11.00 bis 23.00 Uhr
Garnele | Lachs | griner Spargel

( Reservierung wird empfohlen
. Tagliatelle . Kartenzahlung ist méglich

weifl3er Triffel | junger Spinat

Crema Catalana

Lavendel Sorbet | Salzkaramell

v

. . Veggie-
Welnbegleltung Alternative



BCN ist der Drei-Letter-Code fir Barcelona und zugleich der Name
der erst kirzlich eréffneten Vermuteria/Tapasbar im Herzen von
Dusseldorf. Hier wird die spanische Trink- und Esskultur gelebt, bei
der eine kleine aber feine Tapasauswahl nicht fehlen darf.

Zur ,tour de menu" gibt es einen Querschnitt dieser Auswahl und
auf Wunsch die passende Vermutbegleitung.

iSalud! ':l . .I #

[ab 16.00 Uhr]

Gazpacho
Kalte Tomatensuppe | Garnele

Furstenplatz 5

Ensalada de Pulpo con Coca ) 2
Oktopussalat | spanischer Blechkuchen 40215 DUsseldorf-Friedrichstadt
www.bcn-dus.de

Patatas y Sobrasada
Getruffelte Stampfkartoffeln | Sobrasada | Parmesansauce DI - DO 16.00 bis 23.00 Uhr
Chorizochip FR - SA 16.00 bis 24.00 Uhr
Tarta De Santiago y Crema Catalana SO & MO Ruhetag

Mandelkuchen | Milchreislikor | Crema Catalana
Reservierung wird empfohlen
[Uber die Webseite]

Vermutbegleitung Kartenzahlung ist méglich
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Seinen japanischen Wurzeln verpflichtet, empfangt das Benkay
Restaurant Sushi Bar im Hotel Nikko seine G&ste. Seit Anfang 2018
erstrahlt es in neuem Licht und begeistert mit einem innovativen
F&B Konzept, ganz im Sinne der , Art of Asian Hospitality". Passend
dazu erfahrt die japanische Kulinarik vom F&B Manager Anton
Probst und Kichenchef Marco Schmidt einen spannenden Twist:
Kreationen aus dem Land der aufgehenden Sonne bilden eine
einzigartige Fusion mit DUsseldorfer und europdischen Klassikern.

[ab 18.00 Uhr]

Jakobsmuschel
Ponzu | SuRkartoffel | Maitake

Nikko Hotel Dusseldorf
Immermannstrafe 41

Entenbrust 40210 DUsseldorf-Zentrum
Miso-Macaire | Grines Gemise | SUf3-Sauer-Jus Tel.: 0211. 8342605

. www.nikko-hotel.de
Matcha Tortchen

Erdbeersorbet | Frischkdse | Crunch
MO - SO 8.00 bis 1.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



" BISTRO SOMMELIER

Das neu entwickelte ,Bistro Sommelier" ist eine einzigartige
Mischung aus Architektur, franzésischem Lebensgefihl, Kunst,
exklusivem Wein und erlesenen Speisen. Das gesamte Konzept

wurde in Anlehnung an die franzdsische Weinbar ,Le Sommelier"
entworfen und ist nun in der nordrhein-westfalischen
Landeshauptstadt zu finden. Ein internationaler Hotspot inmitten
des neuen Disseldorfer Szeneviertels ,Andreas Quartier".

[16.00 bis 22.00 Uhr]

Salad Classique
Pochiertes Ei | Frisée | Speck | Sherry Vinaigrette

Andreas Quartier

Boeuf Bourguignon .
Rindfleisch | Rotwein | Schalotten | Karotten Mdhlenstrafe 34
frische Krauter 40213 DUsseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 24092140
. Cor.lﬁt de canard . www.bistrosommelier.com
Entenkeule gegart im eigenen Fett | Petersilienkartoffeln

Mousse au chocolat MO - SO 11.30 bis 22.30 Uhr

Reservierung wird empfohlen

Weinbegleitung Kartenzahlung ist méglich
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BOHAI HAFENBRASSERIE i

[y = 1

Frische & ehrliche Kuche, Fisch & Fleisch vom Grill zu fairen Preisen
in einem aulRergewdhnlichen Ambiente. Raffinierte
Teigwarengerichte und vielfaltige Beilagen runden das
Speisenangebot des Bohai ab. Die Kiche zeichnet sich durch frische
und schnelle Verarbeitung aus, zaubert kleine Kostbarkeiten auf
den Teller und l&dt so zum erneuten Besuch an Deck des BOHAI ein.

[ab 17.30 Uhr]

Garnelentatar
Kartaifi-Teig | Gurke | Sesam | Chili Relish

Curry Kokosschaumsuppe esesialiag
41460 Neuss
Irische Ochsenbacke Tel.: 0211. 24792460

Getriffelter Kartoffelstampf | Waldpilze www.bohai.de

Gefillte Hippe .
Mocca Rahmeis | Karamell | Ganache | Minze DU 50 b v Ui
MO Ruhetag [vor und an
Feiertagen geoffnet]

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

)

Jubiléums-
aktion
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BRAUEREIAUSSCHANK AM 700

Der Brauereiausschank der Dusseldorfer Traditionsbrauerei

Fichschen — hausgebraut seit 1848. Traditionell und doch modern
in gemutlicher, familiarer Umgebung. Hier gesellen sich Fichschen
Alt oder ein frischer Rhabarber-Spritz zu typisch Dusseldorfer
Brauhaus-Spezialitaten und leichten Kdstlichkeiten aus der
marktfrischen Kiche.

[ab 17.00 Uhr]

Burrata mit sautierten Waldpilzen
Rucola | lauwarme Preiselbeeren | gerostete Mandeln

Melonen Carpaccio
Ziegenfrischkase | geschmorte Kirschtomaten | Spargelsprossen

Geschmorte Hochrippe in Starkbier mariniert
Mandel-Chili-Stampf | Schalottenjus

Schwertfisch im Schinkenmantel
Zitronen-Oliven-Kartoffelstampf | Thymian-Estragonsof3e

Ice-Dropped Karamel-Salzpraline
eingelegte Frichte

BARAZ

BRAUEREIAUSSCHANK AM Z00

Graf-Recke-Straf3e 103
40239 DUsseldorf-Disseltal
Tel.: 0211. 93079605
www.baz-duesseldorf.de

MO - FR 16.00 bis1.00 Uhr
SA 15.00 bis 1.00 Uhr
S0 12.00 bis1.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



BURGERSHOF RATINGEN

Unser Birgershof, der seit 1567 im Herzen von Lintorf steht, besitzt
eine angenehme Atmosphare mit abwechslungsreichen
Speisen und erlesenen Weinen. Die Birgershof-Crew bietet
lhnen, in ihrem aufopferungsvollen Bestreben, nur das Beste
aus der modern deutschen Kiche zu servieren, eine vielfaltige
Auswahl an kulinarischen Gerichten.

Wir freuen uns, Sie bald in unserem Haus begrifRen zu dirfen.

[12.00 bis 22.00 Uhr]

Hausgebeizter norwegischer Lachs
Reibekuchen-Waffeln | Wildkrautersalat

Lintorfer Markt 24

Geschmorte Kalbsbackchen )
Marsala-Sauce | karamellisierte Méhrchen | Herzogin-Kartoffeln 40885 Ratingen
Tel.: 02102. 31234

Millefeuille www.buergershof.com
Mousse au chocolat | Waldbeeren

MO - SO 12.00 bis 22.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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BYLINY

Auf3er dem gelungenen Mix aus stylischem und gemitlichem
Ambiente, eine gut birgerliche Kiiche, wie sie inzwischen von vielen
vermisst wird — aus hochwertigen, saisonalen Zutaten. Es werden
einige alte Klassiker im Byliny neu aufgelegt.

[ab 17.00 Uhr]

Gebackenes Byliny Ei
griner Spargel | schwarzer Quinoa | Zitronenessig
Brunnenkresse | Krdutercreme

KonkordiastralRe 85

40219 DUsseldorf-Unterbilk

Konigsberger Klopse vom heimischen Milchkalb Tel.: 0211. 94212670
wilde Garnele | Schnittlauchstampf | rote Beete | Rstzwiebeln www.byliny.de

Warmer Himbeercrumble

R o DI - SA 17.00 bis 22.00 Uhr
osmarineis

SO 12.00 bis 212.00 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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CAFE DE BRETAGNE

Wir bieten das, was in der Bistrokiche Frankreichs so beliebt ist: -
feine, geschmackvolle Speisen aus dem Meer. Einfach, echt und
ehrlich. Im Mittelpunkt stehen die Produkte selbst: Austern,
Muscheln, Garnelen, Krebse, Hummer. Auf3erdem taglich
frisch: warme Fischgerichte, Galettes und andere
Kleinigkeiten. Herkunft, Gute und absolute Frische:
hier durfen Sie Spitzenqualitat erwarten.

[ab 17.00 Uhr]

Amuse Bouche

Ceviche von der Lachsforelle
Benrather Straf3e 7
Cocos | Apfel

40213 DUsseldorf-Carlstadt
Tel.: 0211. 56940775
www.cafe-de-bretagne.de

Baby Calamare
Salicornes | Kirschtomaten

Kabeljau ,,Admiral* (Hummerkruste)

DI- DO 11.00 bis 22.00 Uhr
Blumenkohl-Pot-au-feu | Kalbsjus

FR - SA 10.00 bis 23.00 Uhr
Tarte Tatin SO 12.00 bis 21.00 Uhr
Bourbon Vanille Créme MO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist moglich

5

Jubiléums-
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Weinbegleitung
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*Vom 20.03. -1
Nicht kombinierb

Qualitat und Tradition seit 1925

Unverwechselbarer Genuss in der Kiiche und Besuchen Sie uns in unserem
beste Qualitat aus Tradition - dafir stehen die Markenshop in der Grabenstrafe 2.
Produkte von Le Creuset: Seit 1925 produziert Wir freuen uns auf Sie!

das franzosische Traditionsunternehmen
hochwertiges Kochgeschirr fir alle Bereiche
des Kochens - vom Herd bis auf den Tisch.

www.lecreuset.com @ LECREUSET’
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CHR_ISTEN - IM HAUS LITZBRUCK!

20 Jahre gibt es nun die tour de menu und wir machen schon seit
18 Jahren mit. Zuerst mit der Wasserburg Haus zum Haus und seit
2009 mit unserem Restaurant im Haus Litzbrick. Jedes Mal ist die

tour de menu fir uns und unser Team eine ganz besondere Zeit.
Familie Christen und Kai Donnert freuen sich mit ihren Teams auf

WAUS LITZBRUCK
bekannte und neue Gesichter genussfreudiger Gaste.

I

[ab12.00 Uhr]

Geknusperte Frischkasepraline
schwarzer Triffel | Salat vom Babyspinat

Unser Leipziger Allerlei
Hummer | Frihlingsgemise | griner Spargel | Morcheln

Sorbet mit Knallbrause
Irisches Rinderfilet
Salpicon von der Ochsenbacke | Sellerie-Kartoffel-Stampf
Nadelbohnen
Schokotraum

Valrhona Schokolade in vier Texturen

Weinbegleitung

BahnhofstralRe 33
40489 Disseldorf-Angermund
Tel.: 0203. 997960
www.haus-litzbrueck.de

MO - SO 12.00 bis 14.30 Uhr &
18.00 bis 23.30 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

%)

Jubiléums-

aktion
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DADO RESTAURANT & BAR

Das hauseigene Restaurant DADO im Innside by Melia
Disseldorf-Seestern ist ein Refugium fir die Sinne. Die
Kichencrew lebt sich kreativ aus und das Ergebnis auf den Tellern
spiegelt pure Lebensfreude wider. Vielfalt und Frische — das ist es,
was den Charakter der DADO Kiiche ausmacht.

[ab 18.00 Uhr]

Apfel Spinat Sippchen
Nordseekrabben | Crostini

Niederkasseler Lohweg 18a
Filet vom Milchkalb 40547 DUsseldorf-Seestern

Krauterkartoffel Mousseline | rote Beete | griner Spargel Tel.: 0211. 52299555

www.dado-restaurant.de

LFrohlings-Triffle®

Beerenragout | Mascarpone Minz Creme | Butter Crumble MO - SA 18.00 bis 22.00 Uhr

SO Ruhetag
Weinbegleitung
Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



ESSBAR - FEIN & PFIFFIG niliy
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Nach einer 10-monatigen Suche nach einer neuen Location, sind wir
nun seit Oktober 2018 wieder da. Wir bieten Ihnen eine
abwechslungsreiche, saisonale, deutsch/franzdsische Kiche mit
asiatischen Einflissen. Wir hoffen, dass wir Sie auch dieses Mal mit
unserem Meni begeistern kénnen. Also schauen Sie vorbei und
entdecken Sie unser neues Restaurant mit hohem Wohlfuhlfaktor.
Wir freuen uns auf Sie.

[ab 18.30 Uhr]

Gebackenes Maki-Thunfisch Sushi
Avocado | Soja | Wasabi-Mayonnaise

Kaiserstraf3e 27

Apfel-Sellerie-Velouté

Graubrotcroutons 40479 DUsseldorf-Pempelfort
Tel.: 0211. 91193905
Adlerfisch gebraten www.hm-essbar.de

Bouillabaisse-Sud | Sauce Rouille | kanarische Kartoffeln

Ragout von der Kalbshaxe MI-5A12.00 b_'s A gl
Beurre blanc | Wurzelgemse | Pommes mousseline DI- SA18.30 bis 24.00 Uhr
SO & MO Ruhetag
Joghurt-Crumble

sif3es Pesto | Waldbeerensorbet Reservierung wird empfohlen

Petit Fours Kartenzahlung ist méglich
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Am grinen Rand von Haan ist EssensArt ein Tipp fir echte Kenner
der Gourmetszene im Grof3raum Disseldorf! Inhaberin Nikoleta
Borg und ihr Kichenchef Jens Lommel stehen fir junge,
moderne und kreative Kiche. Mit absolut frischen Lebensmitteln
und Zutaten, orientiert am regionalen Angebot und saisonalen
Trends, verzaubern kulinarische Erlebnisse des Fine Dining bei
jedem Gang und jedem Gericht. Bei sommerlicher Warme sitzt man
auf der luftigen Terrasse wie im eigenen Garten.

[ab 17.00 Uhr]

Amuse-Bouche

BachstraRe 141

Schaumsuippchen von der SiRRkartoffel mit Tikka Masala

Linsenpakora | Kaffir-Limette | Gewirzlassi 42781 Haan
Jakobsmuschel und Riesengarnele auf Barlauchgraupen Tel.:02129.377921
www.essensart-haan.de

Blumenkohl | Weisser Portweinschaum | Rauchpaprikachips

Gin Tonic Erfrischung MI - SA 17.00 bis 23.00 Uhr

Gin | Tonic | Gurke SO & Feiertage
Kalbsfilet und Kalbshaxen Ravioli 12:00 bls. 2500 Uhr&
17.00 bis 23.00 Uhr

Krauter-Macaire-Kartoffel | geschmorte Saitlinge | Triffeljus
[Kiche bis 14.00 bzw. 22.00 Uhr]
Seeteufel Asiatisch interpretiert
Weil3kohl | Kartoffel-Wasabi Mousseline | Ingwer Beurre blanc MO & DI Ruhetag
. o . Reservierung wird empfohlen
Créme Brolée von der Passionsfrucht . -
Mango | Kokosnuss | Ananas Kartenzahlung ist moglich



GALLO NERO TRATTORIA & WEINBAR

3

Im Restaurant mit Holzdielen, hellen Mébeln und hohen
Weinregalen wird raffinierte klassische, italienische Kiche serviert.
Die italienische Cucina ist variationsreich aber ehrlich und einfach.
Schnorkellose Produkte hochster Qualitat werden mit frischen
Zutaten und duftenden Krautern und Gewirzen kombiniert. Diese
sinnliche Mischung, abgerundet mit italienischem Wein, wird zu
einem gelungenen Geschmackserlebnis

[ab 18.00 Uhr]

Trilogia di Antipasti
Vitello tonnato | Mozzarella di bufala mit Tomaten
Dattel mit Gorgonzola Fillung in Parmaschinkenhille

BinterimstralRe 27

Cacciucco alla Livornese 40223 Disseldorf-Bilk
Fisch-Suppe | verschiedene Fischfilets und Krustentiere Tel.: 0211. 3179303
Tomatensauce | feinste Krauter www.trattoria-gallo-nero.de

Raviolo con Ragout di salsiccia e broccoletti
MO - FR 12.00 bis 14.30 Uhr &

Steinbuttfilet auf Caponata und Basilikum Ol 18.00 bis 22.00 Uhr

Foie de Veau in Butter SA 18.00 bis 22.00 Uhr
rosa gebratene Kalbsleber | frischer Salbei | Kartoffelpiree und SO Ruhetag
Rapunzel-Granatapfel Salat
Orangen Torte Reservierung ist notwendig

Mandel Sorbet | Grand Marnier | Vanille Sauce Kartenzahlung ist moglich
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GATTO VERDE

Seit Uber zehn Jahren ist das Gatto Verde in Unterrath Anlaufstelle
fur Feinschmecker italienischer Spezialitaten. In dem freundlich
eingerichteten Restaurant mit authentischer Kiche werden lhnen
nicht nur die passenden Weine offeriert, sondern auch zahlreiche
Grappa-Sorten. Im Sommer ladt die groRzigige italienische
Terrasse zum kulinarischen Kurzurlaub ein.

R

[ab11.30 Uhr|SAab17.30 Uhr]

Lauwarme Vanille-Cherry-Tomaten
Artischocken-Spalten | Burratta | Blattsalate

Tortellini mit Spargelspitzen Hamtiorner SiiElbz g
Butterjus | frisch gehobelter Trijffel 40468 DUsseldorf-Unterrath
Tel.: 0211. 461817

www.gatto-verde.de

Kross gebratenes Wolfsbarschfilet auf Rotwein
Paprikaragout | grines Krauterrisotto
MO - FR 11.30 bis 15.00 Uhr &

Zart geschmortes Kalbsfleisch
Basilikum Schaumsauce | Pinienkerne | Tomaten-Chutney 1730 bis 22.00 Uhr
hausgemachte Polenta-Schnitte | frisches Marktgemuise SA 17.30 bis 22.00 Uhr
SO Ruhetag [aul3er zur Messe]

Rhabarber-Erdbeer Kompott
frische Ziegenkase-Creme Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich

Weinbegleitung



Wir heiRen unsere Gaste willkommen in unserem einzigartigen
Restaurant, wo Besucher mehr erwarten dirfen als nur eine
Mahlzeit. Eine wechselnde Karte mit hochwertigen Gerichten und
regelmaRiger Live-Musik verwohnt Gaumen und Geist.
Kombiniert mit ausgewahltem Wein und herzlichen Gastgebern
wird der Aufenthalt im Gill's zu einem besonderen Erlebnis in
spezieller Atmosphdre. Erlebt, genie3t und geht als Freunde.

Jubilaumsmenu

[DI-SO ab18.30 Uhr]

Auf den Spuren des Marco Polo
Kulinarische Weltreise [West meets East]

Amuse - Das Abenteuer beginnt Flurstrafe 74
Tintenfischfilet | Venezianisches Risotto 40235 Disseldorf-Flingern
Israel | Tirkei | Naher Osten Tel.: 0211. 54478128
Falafel | gegrillte Makrele | gezupftes Lamm facebook.com/gillsflingern

Indien | Vietnam | China i
Garnelen Briyani | Gemise Crepe | Adlerfisch mit Jade-Sauce MO - S0 17.00 bis 1.00 Uhr

Festmahlzeit mit Fubbyighan

Maishahnchen | Pak Choi Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich
Sehnsucht nach dem Goldenen Land , Zipang"

Sushi aus dem 13. Jahrhundert

RUckkehr in die Heimat
Erdbeer-Tiramisu

EUR 39,50
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Das Gourmet-Bistro Zurheide bietet mit seiner offenen Kiche ein
aulRergewdshnliches Ambiente. Fir das Kichenteam um Mauro
Pistillo stehen Frische und Qualitat im Vordergrund. Im Gourmet-
Bistro kdnnen Sie nicht nur mittags eine schnelle Gaumenfreude
genief3en, sondern es sich auch abends mit unserem Mend und
einer passenden Weinbegleitung gut gehen lassen. Selbstverstand-
lich bieten wir auch eine vegetarische Alternative zu unserem Meni
an, welche auRerdem komplett laktosefrei zubereitet ist.

[17.00 bis 21.00 Uhr]

Parmesan Panna-Cotta
Landbrot | Schnittlauch | Alter Balsamico

Nirnberger Stral3e 40-42
Vitello tonnato 40599 DUsseldorf-Reisholz

Flusskrebs | frittierte Kapern | Salatspitzen Tel.: 0211. 74965808

www.gourmet-tage.de

Iberico-Schweinefilet

Speck di Colonnata | Dattel | wilder Brokkoli | Bratlinge | Mandel MO - SA 11.30 bis 21.00 Uhr

Zitruskomposition [Kiche]
Joghurt | Schokolade | Baiser SO & Feiertage Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative

Genief3en Sie korrespondierende Weine zum Meni



Ungezwungenes Beton-Chic-Ambiente trifft auf viel Kunst an den
Wanden. Holzdielen und warmes Licht runden das Interieur ab. Ein
grofRRzigiger Auf3enbereich und eine Dachterrasse mit wunderbarer
Aussicht auf das Industrie-Areal laden zu entspannten Abenden ein.
Eines der Herzstucke ist die Kiche. Norman Wegner, seit November
2015 Kichenchef im Hase + Igel, liebt es klassisch. Er und sein Team
bringen eine saisonale, klare und produktfokussierte Kiiche auf den

Teller - gern mit mediterranen und asiatischen Einflissen.

[ab 18.00 Uhr]

Gebeizter Lachs und gebackene Garnele
Mango | Avocado | Wasabi | Koriander

»Stulle" - Gerdstetes Brot
Frischkase | Ei | gerduchertes Kalb | rote Zwiebel

Zweierlei vom Paderborner Landhuhn
Zitrus-Kartoffelstampf | Kohlrabi

WeilRes Schokoladenmousse
Rhabarbereis | Crumble | Melisse

[ohne Stulle]
Weinbegleitung
[ohne Stulle]

Erkrather StralRe 226
Schwanenhéfe | Gebaude 8
40233 DUsseldorf-Flingern

Tel.: 0211. 98962077
www.haseundigel.eu

MO 12.00 bis 15.00 Uhr
DI-FRab12.00 Uhr
SA ab 18.00 Uhr
SO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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HAUSBRAUEREI ZUM SCHLUSSEL

|adt die Hausbrauerei ,, Zum Schlissel" seit Gber 165 Jahren zum
Wohlfihlen und geselligen Beisammensein ein. Neben unserem
zweifach pramierten Original Schlissel bieten wir unseren Gasten
rheinische Gerichte und Disseldorfer Hausmannskost an.

[ab 17.00 Uhr]

Disseldorfer Senfrahmsippchen

Gebackene Blutwurst
Kartoffelstampf | Apfelchutney

Rotweinragout vom ,Original Schlissel-Treberbullen®
Perlzwiebeln | Champignons | Serviettenknodel

Altbierparfait
Kirschkompott

BolkerstralRe 41-47
40213 DUsseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 8289550

www.zumschluessel.de

SO -DO 10.00 bis 24.00 Uhr
FR - SA & vor Feiertagen
10.00 bis 1.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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IMERIO

Unverkennbar alta Cucina Italiana, verbunden mit
Crossover-Elementen, die gekonnt mit italienischen Klassikern
harmonieren. Imerio in seinem Element — zwischen Leidenschaft
zur Kiiche und ldssig charmanter Kommunikation mit seinen
Gasten. Auf der Lorettostral3e, dem sympathischen Disseldorfer
Kiez in Unterbilk.

[ab 18.00 Uhr]

Lachs Sashimi
Spargel Panna Cotta | Salat Bouquet

LorettostrafSe 12
Pochiertes Kalbsfilet 40219 Disseldorf-Unterbilk

Kartoffelgratin | Gemuse | Madeira Sauce Tel.: 0211. 96831751

www.imerio.de

Créme Brilée

DI-S0 18.00 bis 22.30 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung ist notwendig
EC-Kartenzahlung ist moglich
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IULIAN S BAR AND RESTAURANT

Julian’s bar and restaurant gibt es gleich zweimal in der
wunderschonen Rhein-Metropole Disseldorf —im Medienhafen
und am Seestern. Lassen Sie sich auf eine kulinarische Weltreise

entfUhren und entdecken Sie eine Vielzahl internationaler
Gerichte, in der Showkiche zubereitet, in gemutlicher und
mediterraner Atmosphare. In die Ferne schweifen liegt so nah...

Jubilaumsmenu

[ab 18.00 Uhr]

«The Touch of Bombay"
Pappadum | Lila Curry Dressing | Tandoori Hahnchen

»Mai Tai Soup"
Kokos | Zitronengras | Garnele | Koriander

»Colour Connection®
Lachs | Seeteufel | Gamba | Crepes
kréftiger Tomaten-Safran-Sugo | Perlen von GemUse | Kartoffel
oder
+Wie bei Mama"
Zwiebelrostbraten | Speckbohnen | Birnen-Kartoffelgratin

~Nonlo So"
Mascarpone Creme | Himbeere | Baiser

EUR 39,50
Weinbegleitung EUR 22,00

31

Speditionstrafle 11

40221 DUsseldorf-Medienhafen
Tel.: 0211. 49392007
www.julian-s.com

Am Seestern 16
40547 DUsseldorf-Seestern
Tel.: 0211. 59591330
www.julian-s.com

MO - SO ab 9.00 Uhr

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative
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KING FUSION

N

Wir lieben einzigartige Geschmackserlebnisse. Deswegen
kombinieren wir das Beste der Sidostasiatischen Kiche und
verbinden kulturelle Vielfalt zu einer kulinarischen Einheit. Dabei
achten wir nicht nur auf erlesene Zutaten und eine hochwertige
Zubereitung, sondern visualisieren unsere Kreationen in einer
ganzlich neuen Darstellung von asiatischer Kiche. Denn wir sind
Uberzeugt: Die Fusion von Geschmack und Design, macht Essen
zum Erlebnis. Erleben Sie mit dem Meni eine neue Darstellung
der asiatischen Tapas Kultur.

[ab 18.00 Uhr]

SUSHI CHEF CHOICE
Salmon Aburi [Tempura Shrimp | Avocado Triffel | Lachs Flambiert]
Crunchy Roll [Gebackenes Sushi | Lachs Avocado]
Tagitos Spicy Tuna [Thunfisch | Tortilla | Jalapefio | Spicy Mayonnaise]

Klosterstrafde 24

40211 DUsseldorf-Stadtmitte

SURF'N TURF TAPAS Tel.: 0211. 16887333
Hummer Sweet'n Sour [Hummer sif3 sauer] www.kingfusion.de
Horenso Salat Triffel [Baby Spinat | Salat Triffel]
Rare Beef Lime [Vietnamesisches Rinder Carpaccio] MO - FR 12.00 bis 15.00 Uhr &

. 18.00 bis 23.00 Uhr
HAUPTGANG [wahlweise]

Black COD [Kohlenfisch | Miso | Grillgemse]
Entrecote [Argentinisches Rib Eye | Grillgemise | SGBkartoffelpiree]
Duck’n Curry [Ente | Red Curry | GemUse]

SA 12.00 bis 23.00 Uhr
SO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
DESSERT Kartenzahlung ist moglich
Dessert Variationen
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L AUBERGE ST. HONORE

Unser Standort in Dusseldorf-Niederkassel steht unter dem
Namen der rustikalen Dorfschdnke. Wir bieten Ihnen nicht nur
einen Weingarten auf einem franzésischen Dorfplatz, sondern

auch ein Restaurant, wo Sie sich durch unsere franzdsischen
Spezialitdten schlemmen kénnen!

[ab 18.00 Uhr]

+Le menu de I'Auberge™

Hummer Bisque mit Pastis

Alt-Niederkassel 49
Lachs Soufflé 40547 Disseldorf-Niederkassel
Champignon SoRRe Tel.: 0173. 4752913
www.les-halles-st-honore.de

Kohl gefillt mit Kalbfleisch und Schweinefleisch

Demi-Glace Sof3e | Senf| Pinienkerne
DI& FR-SA ab 18.00 Uhr

gefrorene Meringue MI-DO 12.00 bis 14.00 Uhr &
Joghurt | Mango | Lavendel ab18.00 Uhr
SO ab12.00 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist moglich
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LA TURKA THE ART OF TURKISH CUISINE

Das La Turka befindet sich im GAP 15 und bietet mit seinem
Innen- und AulBenbereich ein auRergewdhnliches Ambiente und ein
kulinarisch frisches Geschmackserlebnis. Offentliche
Parkmoglichkeiten befinden sich direkt unter dem Restaurant.
Entdecken Sie neue Geschmackswelten —aus Uberlieferten,
deftigen Rezepten werden neue, feine Genisse. Gerne sind wir auch
als Caterer bei Familienfeierlichkeiten, Firmenfeiern in kleinem und
grofRem Rahmen in Ihren eigenen Raumlichkeiten fir Sie da.

[ab 18.00 Uhr]

Kulinarischer Gruf3 aus der Kiiche
Amuse Bouche

Kasernenstr. 44 (GAP 15)
40213 DUsseldorf-Stadtmitte
Tel.: 0211. 96666536

. . www.laturka.de
Ellipse aus Bulgur und Mariniertem vom Lamm
Tomatencreme | Minz-Joghurt

Kalbfleischscheiben
Bonitosauce an Wildkrauter

MO 12.00 bis 15.00 Uhr

DI - FR12.00 bis15.00 Uhr &
Lan_1mri_ickenﬁlet geTlﬁllt 17.00 bis 23.00 Uhr
Pistazien | Mozzarella SA-SO & Feiertage
SteinbeiRer in Safransauce 16.00 bis 23.00 Uhr
Reservierung ist notwendi
Eisballchen-Zuckerwatte Kart hi = ist méali hg
Walnuss Blatterteig-Baklava artenzahiung st moglic

v

Veggie-
Alternative
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FREEMANN ALLES AUS DER REGION

—1/2 Stadt 1/2 Land -
von beiden das Schonste, dass ist das Landhaus Freemann.

Ein gastronomischer Konzeptstore, der aus folgenden Bereichen
besteht: Gourmet Shop & Weinhandel ab 17.00 Uhr — Restaurant &
Bar ab 17.00 Uhr — Brunch jeden Sonntag ab 10.30 Uhr —
Veranstaltungen wie Hochzeiten, Firmenevents, Tagungen etc.
nach Absprache - Biergarten je nach Wetterlage.

Jubilaumsmenu
[ab 17.00 Uhr]

Ziegenfrischkase
Schoner von Boskoop | Riesling

Forellenfilet | lila M6hre | Rhabarber Unterijorf Slidese
@ - oder Barlauch | Ei | Kartoffeln 40489 DUsseldorf-Kalkum
Rhabarberschorle | Blanc de Noir Tel.: 0211. 173040

www.free-mann.de
Hirsch | Barlauch | Spitzkohl | Kartoffel

@ - oder rote Beete | Graupen | Spinat | Mohren

Morellenfeuer Kirschsaft | Alt Ll s bl 2w L

SO 10.30 bis 23.00 Uhr
Apfel | Honig | Quark MO Ruhetag
Secco Apfel Quitte | Riesling EdelsiR3
Reservierung wird empfohlen

EUR 39,50 | EUR 33,50 [@] EC-Kartenzahlung ist moglich

Getrankebegleitung fv)
EUR 11,00 [alkoholfrei]
EUR 15,00 [alkoholhaltig] A?{iggﬁ;e
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LANDPARTIE IM FACHWERK

GeniefRen Sie frische Landhauskiche im Herzen von Hilden. Ob zum .
wochentlich wechselnden Mittagstisch, oder zu Abend mit einem stetig
wechselnden Angebot fir Geniel3er. Eine Weinkarte aus deutschen
Gewadchsen, frisch gezapftes Alt und Pils runden unser Angebot ab.
Luftig im Wintergarten, urig in der Schwemme oder sonnig in unserem
Biergarten, hier findet jeder seinen Lieblingsplatz. Sonntags begeistern
wir Sie mit einem 3 Gang-Uberraschungsmeni (19,90¢€).

Das Landpartie-Team heif3t Sie herzlich Willkommen.

Jubilaumsment

[ab12.00 Uhr]

Kerbelsippchen
frischer Rahm | Nordseekrabben

Marktstrafie 9-11

Warm gerducherter Frihlingslachs aus Eifeler Manufaktur
Rote Meeresalgen | Salat von Wildkrautern 40721 Hilden
frischer Limettenschmand Tel.: 02103. 55900
www.landpartie-im-fachwerk.de
Supréme vom Schwarzfederhuhn
Reduktion vom Spatburgunder | aromatisches Risotto vom

Zartweizen | Barlauch | Pastinake im Triffelduft - 50z 00 bE s eollr i

18.00 bis 22.00 Uhr

Marinierte Blutorangen mit eigenem Sorbet SA ab18.00 Uhr
duftendes Schokoladenkichlein | Haselnuss-Krokant MO Ruhetag
EUR 38,90

Weinbegleitung EUR 20,90 Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich
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LEPSYS DAS FISC

Geniel3en Sie bei eleganter, aber entspannter Atmosphare einen
Aperitif und stimmen Sie sich auf einen besonderen Abend ein.
Unsere erstklassige Kiche bietet Ihnen raffinierte
Fischspezialitaten, selbstverstandlich verwenden wir nur edelste
Zutaten hochster Qualitdt und Frische. Ganz nach unserer
Philosophie: Fir den Gast nur das Beste. Lassen Sie sich verzaubern
von unserer Kiche und vom herzlichen Lacheln unserer Mitarbeiter!
Ihre Familie Lepsy und Team

[ab 17.00 Uhr]

Gruf’ aus der Kiche

Bio Garnelen-Tatar & Asia Gourmet Lachs

S BahnstralRe 62
prossen | Papaya | Ingwer
47877 Willich
Hummerschaumsuppe Tel.: 02154. 9535151
Rosé Champagner | weif3e Safran-Schokolade | Flusskrebse www.lepsys.de

Tataki vom Wagyu-Rind

Pastinake | Shiso-Kresse G- SR el deo i

SO Ruhetag
Wolfsbarsch
Wirzméhren | Cous Cous Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

V) %9

[ohne Wagyu-Rind] Veggie-  Jubildums-

Alternative  aktion

Triple Coffee-Shock
Brownie | Creme | Granitée



In einem lebhaften Bistro-Ambiente erwartet Sie ein tolles
Restaurant und typische Marktstande mit Patisseries, Kase,

: ; ¥
Wurst, Wein und Feinkost.

A 1'83 Halles s wonost
T N siop | SCSTAURANT N misien | Wik

[ab 18.00 Uhr]

~Le menu des Halles"

Schweine-Terrine
Walnuss | getrocknete Frichte

Nordstraf3e 31

40477 DUsseldorf-Pempelfort
Im Haus gerducherter Lachs Tel.: 0211. 91314965
Dill | Basilikum-Butter www.les-halles-st-honore.de

Enten-Confit

gebratener Knoblauch | Steinpilze in WeiRwein ) SO aese Ui

SA ab g9.00 Uhr
WeilRe Schokoladen Créme brilée
Lavendel Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich
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LIEBEVOLL’ IN DER AUERMUHLE

20 Min. von der Dusseldorfer Innenstadt entfernt, liegt inmitten des
Naturschutzgebietes Angertal das idyllische Restaurant fir Grof3
und Klein, Hochzeiten, Firmenevents oder ein gemitliches
Abendessen. Wir bieten saisonale Leckereien auf unserer Karte an —
fur jeden ist das Richtige dabei!

[ab 18.00 Uhr]

Kikok Gyoza
Rostzwiebelsud | Spargoli | fermentierter Knoblauch

Auermihle 1
Heilbutt 40882 Ratingen

Erbse | Spitzkohl | lila Kartoffelschaum | Vanille Tel.: 02102. 892980

www.liebevoll.de

Griner Apfel

Mandelmilch | Baiser | Pistazie MO - 50 10.00 bis 24.00 Uhr

Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich



LIEDBERGER LANDGASTHAUS
it 4

Die tour de menu ist seit vielen Jahren ein fester Bestandteil in
unserem Jahreskalender, auf den wir uns besonders freuen. Das
Meni 2019 ist gepragt von vielen Krautern und frischen, fruchtigen
Aromen. Passend dazu servieren wir fruchtig, aromatische Weine
aus dem mediterranen Raum. Beim vegetarischen Meni verzichten
wir auf die Garnele und den Lachs, im Hauptgang freuen Sie sich auf
hocharomatischen australischen Wintertriffel!

[ab12.00 Uhr]

Gebratenes Ciabatta
Estragon Orangennage | Rucola | argentinische Wildwassergarnele

Spinatcremesuppe Landstrafie 19 i
schottische Raucherlachsstreifen | Parmesan-Cro(tons 41352 Korschenbroich
Tel.: 02166. 87294
Medaillon vom argentinischen Corona del Sur Rinderfilet www.llgh.de

Béarlauch-Gnocchi | Tomatencreme | Krduterrelish

Skrei Winterkabeljaufilet =50 2820 15 217,00 Ui
Butter-Krauterbrésel | Zitronen-Butterstampfkartoffeln MO & DI Ruhetag
Mandel-Brokkoli-Réschen
Reservierung wird empfohlen
Himbeersorbet

Kartenzahlung ist moglich
beschwipster Himbeerschaum | karamellisierte Nusskerne E :

v

Veggie-
Alternative
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LO ZIBELLINO

Unser Restaurant bietet neben einer Standardkarte eine
wochentlich wechselnde Tageskarte mit ausgesuchten
Spezialitdten aus den verschiedenen Regionen Italiens. Eine Reihe
mediterraner Fleisch- und Fischspeisen, aber auch traditionelle
Nudel- und Pizzagerichte sowie abwechslungsreiche
Salatvariationen begleitet von taglich frisch gebackenem Brot,
dirfen nicht fehlen. Wir freuen uns, Sie verwohnen zu dirfen.

[ab 18.00 Uhr]

Seewolfhdppchen (roh)
Vinaigrette aus Olivendl-Zitrone-Pepperoncini-Knoblauch
Algen | Rucola | Koriander in Radicchioschale

Gerauchertes Entenbrustcarpaccio
Olivendl-Balsamico Vinaigrette | Friséesalat mit Kapern-Senf-SofRe

Hausgemachte frische Bandnudeln (aus GrieRmehl)
selbstgemachte frische Artischockencremé | Pecorino

Hirschricken ummantelt in einer Truthahnfarce
Crepeteig | Rotweinsof3e | Rosmarinkartoffeln | gegrilltes Gemise

Steinbuttfleisch auf neapolitanische Art
Kartoffelblatter | Cocktailtomaten | Rosmarin | Ingwerrisotto
gegrilltes Gemuse

Zabaione
Limoncello Likor | Zitronen Eis

BlucherstralRe 53

40477 DUsseldorf-Pempelfort
Tel.: 0211. 484404
www.lo-zibellino.de

DI-S0 18.00 bis 22.30 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung ist notwendig
Nur Barzahlung ist moglich



MASH - MODERN AMERICAN STEA

K HOUSE

by il |

Inmitten des ,,Andreas Quartier", dem neuen Szeneviertel der
Rheinmetropole Dusseldorf, befindet sich die zweite deutsche
Location der Modern American Steak House Marke — MASH. Durch
die Nachbarschaft zum Rhein, der Kunsthalle sowie der Konigsallee,
bietet ,,MASH" den perfekten Rahmen fir ein Dinner in
internationalem, modernem Ambiente. Beste Fleischqualitat
vereint sich mit den auRergewdhnlichsten Hotspots der Welt, das
ist die MASH Philosophie.

[17.30 bis 22.00 Uhr]

MASH Tatar
Rinderfilet | Piquillo-Paprika | Schalotten | Chili-Ol | Schnittlauch
Frisée | Kartoffel-Chips

Andreas Quartier

Kartoffelsuppe Muhlenstrafe 34
Drillinge | Triffel | Bacon | Sahne 40213 Disseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 24092139

Uruguay Rib-Eye 200g www.mashsteak.de

French Fries | Rahmspinat | Pfeffersauce

American Cheesecake MO - 50 17.30 bis 22.30 Uhr
Cream cheese | WalnUsse | saisonale Frichte | Sorbet

Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich

Weinbegleitung



MERK.MAHL

b A\

Idyllisch in Alt-Erkrath gelegen ist das merk.Mahl aus Disseldorf

und dem Umland in ca. 15 Min. zu erreichen. Zusammen mit dem

Sport/ Wellness Club ESSENSIO und dem neuen 4* Hotel bieten
wir eine einzigartige Auszeit vom Alltag. Wir nennen es
+Well Natur" - auf hohem Niveau warten auf Sie leichte,
geschmacksintensive und auch vegetarische Kreationen!

[ab 18.00 Uhr]

4x Rote Beete - Chévre Charlotte
Tatar | Carpaccio | Gazpacho | Sorbet

FreiheitstralRe 5o

2x Suppentopf
WeilRe Tomaten-Latte | roter Tomaten-Smoothie 40699 Erkrath
Tel.: 0211. 82856921
Aus dem Wasser www.merkmahl.de

Gambas | Jakobsmuscheln | Seezungenfilet | Risotto Grand Cru

Von der Wiese DI-SAab18.00 Uhr
Lammbkotelett | Lammfilet | Merguez | Couscous Royal SO & MO Ruhetag

4x Cacao Reservierung ist notwendig

Mousse | Tarte | Sorbet | Shot Kartenzahlung ist méglich

Weinbegleitung rv)

Veggie-
Alternative



»Wir sorgen fiir SpaB in den eigenen vier Wanden —
mit einem farbenfrohen Augenzwinkern.«

Mustafa Chaquiri, Store Manager Kartell

Uber 800 exklusive Marken aus Einrichtung, u
Design und Lifestyle in 37 Stores. S'u we
stilwerk Diisseldorf | Griinstr. 15 | Ecke K&
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Immobilienfragen  IMMOBILIEN - DUSSELDORF

Georg-Glock-Str. 20 | 40474 Disseldorf | Telefon 0211 - 45 20 45 | www.duesseldorf.blumenauer.de



Gourmet-Pass — so wird es gemacht:

Bewerten Sie Ihr verspeistes Tour-Meni und verhelfen Sie lhrem Lieblingsrestaurant zum Sieg!
Bereits mit einer Bewertung nehmen Sie am Gewinnspiel teil.

1. Tischim gewinschten Restaurant reservieren und dort das tour de menu-Meni geniel3en
2. Verspeistes Meni online bewerten unter: BIT.LY/ TDMVOTING

oder
2. Gourmet-Pass vom Restaurant abstempeln lassen

tour de menu-MenU auf dem Gourmet-Pass bewerten [mit Schulnoten]

3. Bestes Serviceteam ,lhrer" Tour unter dem ,HAANER Service Award" eintragen

Besuchen Sie uns persdnlich oder schicken Sie uns lhren Gourmet-Pass bis Donnerstag, 18. April 2019.
Personlich/per Post: »RheinLust, CitadellstraRe 5, 40213 DUsseldorf | per Fax: 0211. 92418346 oder Mail:
mail@rheinlust.de.

Preiskategorien

Kategorie | [EUR 24,90 bis EUR 39,00]

[aldress kitchen & bar | BCN | Bistro Sommelier | Brauereiausschank am Zoo | Birgershof Ratingen
DADO Restaurant & Bar | Gallo Nero Trattoria & Weinbar | Gourmet-Bistro Zurheide | Hausbrauerei Zum
Schlgssel | Imerio | LAuberge St. Honoré | La Turka | Landpartie im Fachwerk | Les Halles St. Honoré
Liebevoll! in der Auermihle | Restaurant Brasserie Kaiserhof | SABI & GARI Sushi Izakaya | Trattoria Al
Dente | Trattoria Da Giacomo | Trattoria Luisa | Zen la cuisine vietnamienne

Kategorie Il [EUR 39,50 bis EUR 43,50]

AQUA | Benkay Restaurant | BOHAI Hafenbrasserie | Byliny | Café de Bretagne | Christen - im Haus Litz-
brick! | Gatto Verde | Gill's | Hase + Igel | Julian’s bar and restaurant | Landhaus Freemann | Liedberger
Landgasthaus | merk.Mahl | Restaurant Massi | Ristorante Agave | Ristorante Bonalumi | Saltimbocca
Strimper Hof | Ven Restaurant & Bar | weinbunt

Kategorie Il [EUR 44,00 bis EUR 69,00]

EssBar - fein & pfiffig | EssensArt | King Fusion | Lepsy’s Das Fischrestaurant | Lo Zibellino | MASH - Modern
American Steak House | Reinhardt’s Restaurant auf Gut Moschenhof | Restaurant Fronhof | Restaurant
Gustus | Restaurant Pfaffenberg | Restaurant Setzkasten | Sansibar by Breuninger Disseldorf | The Grill
Upper Ko | The View Skylounge & Bar | Uns LUU | Vente | Zweierlei

Kategorie IV Quick Lunch [EUR 10,90 bis EUR 18,50]
Aloha POKE | Bistro Sommelier | Café de Bretagne | Fleckenstein's | Flurklinik | Gourmet-Bistro Zurheide
ManThei | Mutter Ey Café | Patrick’s Seafood
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Gourmet-Pass

Ambiente
Preis/Leistung
Qualitat
Service

Ambiente
Preis/Leistung
Qualitat
Service

Restaurant Restaurant

[11 [2] [3] [4] [5] [6]  Ambiente  [1] [2] [3] [4] [5] [6]
(1] [21 (3] [4] [5] [6] PreisjLeistung [11 [2] [3] [4] [5] [6]
11 [2] [3] [4] (5] [6]  Qualitat  [1] [2] [3] [4] [5] [6]
1 [2] [3] (4] [5] [6]  serice  [1] [2] [3] [4] [5] [6]
Restaurant Restaurant

IIIIZIEIIZ]EIIE] Ambiente  [T] [2] [3] [4] [5] [é]
o2 [6] Preis/Leistung [1] [&]
[11 2] [3] (4] [5] [6]  «qualitst  [1] [2] [3] [4] [5] [é]
[11 2] [3] [4] [5] [6]  serice  [1] [2] [3] [4] [5] [6]

Bewertungssystem:

1=sehrgut|2=gut|3=befriedigend | 4 = ausreichend | 5 = mangelhaft | 6 = ungenigend

HAANER Service AWARD

Sie waren bei der tour de menu in einem Restaurant mit dem Service besonders zufrieden?

Dann nennen Sie uns , lhr* bestes und aufmerksamstes Serviceteam der tour de menu.

Restaurant:




Gourmet-Pass

Restaurant Restaurant

[6]  Ambiente [T] [6]  Ambiente (4]
[6] Preis/Leistung [T] [3] [6] Preis/Leistung [3] [4] [5]
[6] Qualitat [T] [3] [6] Qualitat [2] [3] 4] [5]
[&] Service [T] [&] Service [2] [4] [5]
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Name/Vorname

Strafte

PLZ/Ort

Email
Wir versichern, dass Ihre Daten nur zur Auswertung der tour de menu 2019 und zur Aussendung unseres Veranstaltungsnewsletters
genutzt und keinesfalls an Dritte weitergeleitet werden.

ONLINE VOTING

In diesem Jahr kénnen Sie auch wieder ONLINE eine Bewertung abgeben!
Nutzen Sie dazu den u.g. Voting-Link.

Voting-Link: BIT.LY/TDMVOTING

in Kooperation mit #4@MR. DUSSELDORF

. TRINKEH, AUSGEHEM, BIMKALIFEN. ERLEBEN,



Gewinnspiel

1. PREISANA ALL NIPPON AIRWAYS

Gewinnen Sie einen Flug (Hin&RUck) fir 2 Personen in der Premium Economy mit ANA von |
Disseldorf nach Tokio. www.ana.co.jp/de/de #‘ —
2. PREIS BEEFER GRILLGERATE

Gewinnen Sie einen Beefer One Pro! Der Traum vom perfekten Steak ist wahr geworden. 0 g
Der Beefer Original ist der erste Gasgrill mit Uber 800 Grad Oberhitze fir die private

Nutzung. Der Beefer One Pro ist mit Elektrozindung, Ventil-Schutzblech und maximalem :
Bedienkomfort ausgestattet. www.beefer.de —

B o
3. Preis AQUA MELIA
Gewinnen Sie und eine Begleitperson Ihrer Wahl ein Wochenende im INNSIDE by Melia
Hamburg Hafen [2 Nachteinkl. Frihstuck].
www.melia.com/de/hotels/deutschland/hamburg/innside-hamburg/index.htm?

4. Preis TEAM 7 =z
Drei schlanke Baumstamme, die sich verbinden und mit ihrem Geéast eine Baumkrone aus —y,
weifRem Marmor tragen, sehen die einen. Einen designpreisgekronten und duBerst flexiblen
Beistelltisch die anderen. Recht haben beide. Ob allein stehend oder zur Gruppe arrangiert. y
Seine Mobilitdt machen den treeO Beistelltisch zum perfekten Begleiter in aﬁen -
Wohnbereichen. www.teamy-duesseldorf.de

5. Preis LE CREUSET

Gewinnen Sie einen ofenroten Brater der franzésischen Premiummarke Le Creuset aus
hochwertigem, emailliertem Gusseisen in der Gréf3e 24 cm im Wert von EUR 259,00.
www.lecreuset.com

6.-8. Preis BOS FOOD

Werden Sie Teil einer einmaligen Exkursion der Sinne mit exklusivem Tasting bei

Deutschlands Delikatessenhandler Nr. 1 - BOS FOOD. Ralf Bos persénlich fihrt Sie und lhre
Begleitung durch das Austern-, Triffel-, Ganseleber-, Kaviar- und Hummer-Paradies! l
Geniessen Sie im Anschluss ein MeniU der Extraklasse und erleben Sie einen

unvergesslichen Nachmittag mit erlesenenen, exquisiten und einzigartigen

Produ?(ten rund um das Thema Genuss. www.bosfood.de

9.-11. Preis BOS FOOD

Gewinnen Sie ein 3-teiliges Premium Messer-Set ,Top Chef" bestehend aus Tranchiermesser

197mm, Kochmesser 198mm und Santokumesser 172amm im Wert von EUR 130,00. ) —
www.bosfood.de — —

12.-14. Preis SCHADOW ARKADEN
Die Schadow Arkaden verlosen 3 Gutscheine fir einen Einkauf in den Schadow Arkaden im
Wert von je EUR 100,00. www.schadowarkaden.com

15. Preis HAANER FELSENQUELLE
Die Haaner Felsen(:\uelle versorgt einen glicklichen Gewinner mit einem Jahresvorrat
Mineralwasser [still, medium oder klassisch]. www.haanerfelsenquelle.de

16. Preis NIKKO HOTEL
Gewinnen Sie 2 Gutscheine fir jeweils einen Tagesaufenthalt im Sky SPA inklusive einer
75- minUtigen Hot Stone Massage. www.nikko-hotel.de

17. Preis ZWEIERLEI RESTAURANT
Gewinnen Sie ein vier Gang Meny fur einen kulinarischen und gemtlichen Abend in
einladender Atmosphére fUr 4 Personen [exkl. Getrankel. www.zweierlei-restavrant.de

18. Preis AUPING PLAZA DUSSELDORF

Gewinnen Sie ein wunderbar weiches Bettwasche-Set aus zertifiziertem Bio-Baumwollsatin
und ein passendes Kopfkissen ,Comfort Nature" 8o x 80 cm mit RDS-zertifizierten
Entendaunen im Wert von EUR 160,00. www.auping.com/de




»-eMR. DUSSELDORF

ESSEN. TRINKEN. AUSGEHEMN. EINKAUFEN. ERLEBEM.

Wir leben Dusseldorf!

Mr. Dusseldorf — das sind neue Restaurants, hippe Bars, tolle Shops und schéne Events.
Tagtéglich teilen wir mit iber 100.000 Lesern, Fans und Followern wo und wie man in
Dusseldorf sein Leben so richtig genieBen kann.

Warum? Weil wir es lieben, denn unsere Stadt ist unsere Passion.

Fur die Foodies unter euch veranstalten wir regelmaBig Dinner-Events, Tastings und
kulinarische Happenings in Dusseldorf.

Es ist schon bekannte, aber auch neue Gesichter bei unseren Veranstaltungen zu sehen!
Mehr dazu unter www.mrduesseldorf.de oder auf Instagram und Facebook.

NatUrlich habt ihr auch in diesem Jahr wieder die Méglichkeit beim tour de menu
Onlinevoting in Kooperation mit Mr. Dusseldorf teilzunehmen.
Mehr dazu unter bit.ly/tdmvoting

4 BROT

Spendentute

Eine Aktion fur »gesund & munter« zur &

TOUR DE MENU

Fur die Kinder unserer Stadt!

INFORMATIONEN ZUR AKTION " BiirgerStiftung
www.buergerstiftung-duesseldorf.de Diisseldorf




Das Reinhardt’s Restaurant auf Gut Moschenhof in Dusseldorf
liegt in einer vertrdumten, grinen Oase und dennoch nur 22
Minuten vom Stadtzentrum entfernt. Mit seiner ,feinen*
Landhauskiche perfektioniert das Reinhardt’s den Spagat
zwischen Ganseleber und Rindsroulade. Das macht es zu einem
Lieblingsplatz fir Feinschmecker und fir die ganze Familie.
Michael Reinhardt und sein Team freuen sich auf lhren Besuch!

[ab18.00 Uhr| SO ab 12.00 Uhr]

Auftakt 1: Forellentatar | Kartoffel-Blini | Forellenkaviar
Goldforelle aus dem Westerwald* | Avocado | Hummer Dashi | Kalamansi

Auftakt 2: Nordseemuscheln | Muschelnage | Korianderdl | Kropek
Jakobsmuscheln | Erdnusscreme | Topinambur | Frisée

Auftakt 3: U-Ei| Lauch | Kartoffel | Champignon
1-Stunden-Trotzhof-Ei* | Babyspinat | Triffelvinaigrette | Kartoffelschaum

Auftakt 4: Jahrgangssardine | Rauch Aal Brandade | Zwiebel Dashi | Ampfer
Bio Entenleber | Zwiebelcreme | Raucheraal | Kirsche | Madeira

Auftakt 5: Kénigsberger Klops | Kaperncreme | Rote Beete
Kaffee-gebeiztes Kalbsfilet* | Sellerie | Mispel-Essig | Buchenpilze

Auftakt 6: Kasespaghetti| Rostbrot | Feige | Portwein
Vacherin Mont-d'Or AOP | Ofenkartoffel | Perigord-Triffel

Auftakt 7: HeilRe Tasse | Celaya | Irish Whiskey | Mocca
Tanzanie Schokolade 75%* | Passionsfrucht | Kokosnuss | Himbeere

[*4-Géange inkl. Prolog] [7-Géange inkl. Prolog]
Kleine Weinreise [4x0,11] Grolde Weinreise [7x0,1l]

Am Gartenkamp 20

40629 DUsseldorf-Ludenberg

Tel.: 0211. 30337747
www.reinhardts-restaurant.de

MI - SA 12.00 bis 15.00 Uhr &
18.00 bis 23.00 Uhr
SO 12.00 bis 212.30 Uhr
MO - DI Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



s

Wir bereiten fir Sie eine jahreszeitliche Kiche mit regionalem
Bezug unter Verwendung frischer Produkte von kontrollierten
Erzeugern und ohne jegliche Zusatzstoffe zu. In eleganter
Landhaus-Atmosphare stilvoll genief3en, von regional
Uber klassisch bis crossover. Beheizter Auf3enbereich
mit Lounge-Couch fir Raucher

[MO - SA17.00 bis 21.00 Uhr | SO 17.00 bis 20.00 Uhr]

Amuse Gueule

Carpaccio vom US-Beef
Pesto | Parmesan | gerdstete Pinienkerne

Unterbruch 6

47877 Willich
Trilogie aus dem Meer Tel.: 02154. 87165
Jakobsmuscheln | Riesengarnele | Doradenfilet www.kaiserhof.org

Baby Pak Choi | Safran-Orangensud | Couscous
MO - SA 12.00 bis 24.00 Uhr
Tranchen vom Kalb in Cognac-Pfeffersauce [Kuche bis 21.30 Uhr]

Mangoldgemise | getriffelte Pommes Mousseline S0 10.30 bis 22.00 Uhr

Gebackenes Schokosoufflé mit flissigem Kern el els 22,00 Ul

eingemachte Kirschen | Joghurt-Eiscreme Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich

Weinbegleitung fv>

Veggie-
Alternative



RESTAURANT FRONHOF

Das Gute liegt so nah! Machen Sie einen kleinen Abstecher vor die
Tore Disseldorfs und besuchen Sie in Meerbusch-Lank den
Fronhof. Treten Sie ein und lassen Sie sich vom alpinen Flair
verzaubern. Genief3en Sie die von Sabine und Frank Winzen

prasentierten kulinarischen Gaumenfreuden aus hochwertigen,
immer frischen Produkten. Unter dem Motto: ,Herzensgrif3e aus
Kitzbuhel" gibt es feine Kiiche mit leicht rustikalem Touch.

[ab 18.00 Uhr]

Hausgebackenes Landbrot
Grammerlschmalz | Verhackertem

Hauptstrafe 20

Carpaccio vom weifen Rettich 40668 Meerbusch
gebackene Schwammerln Tel.: 02150. 207741

. . www.restaurantfronhof.de
Espresso Macciato von der roten Ribe

DI-SAab18.00 Uhr
Geschmorte Spanferkelbackerln SO & Feiertage
Kartoffelpuree | Rahmwirsing 12.00 bis 14.30 Uhr &
Skreifilet ab18.00 Uhr
Paprika Graupen MO Ruhetag

Apfelstrudel im Weckglas Reservierung ist notwendig

Kartenzahlung ist méglich

)

Jubiléums-
aktion
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RESTAURANT GUSTUS

Das Ehepaar Strasser und das gesamte Gustus-Team freuen sich Sie
auch 2019 wieder zu einer kostlichen tour de menu, in den
stilvollen Raumlichkeiten des Golfclubs Ratingen-Hdsel, begrif3en
zu kénnen. Ob GenielRer mit kulinarischem Anspruch, Liebhaber
einer herzhaften Mahlzeit oder Gaste, die einfach einen kleinen
Snack einnehmen wollen —im Restaurant Gustus findet jeder einen
Platz zum Wohlfthlen.

[ab 17.00 Uhr| SA& SO ab 12.00 Uhr]

Gegrillter Oktopus
Tomaten-Feigenkompott | Rucola Salat | Olivenbrot

Getriffeltes Petersilienwurzelsippchen
Kaninchen-Waldpilzravioli | Kruter-Ol

Holunderbliten-Zitronensorbet

Kalbsfilet in der Brotkruste
Kraftiger Morcheljus | gebratener griner Spargel | Kartoffelgratin

Karamellisierte Bananencreme

Baileys Eis | Amarettini Crunch | marinierte Zwergorangen

[ohne Suppe oder Dessert]
Weinbegleitung

Hoseler Straflde 147

52579 Heiligenhaus
Tel.: 02056. 5990810
www.restaurant-gustus.de

DI - FR 21.30 bis 22.00 Uhr
SA -S010.30 bis 22.00 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



RESTAURA

e

Ein Ort zum Genief3en und Entspannen inmitten des beliebten
Ausgehviertels in Pempelfort. Hier genief3en Sie eine moderne
internationale Kiche mit einer persischen Note. Die besondere
Qualitat von MASSI liegt in der Komposition erlesener und
besonders frischer Produkte. Das kann man sehen, riechen und vor
allem schmecken.

[ab 17.00 Uhr]

Gruf3 aus der Kiiche
Aperitif: Kir Royal 0,21 EUR 5,90

Gegrillter Oktopus
marinierter Apfel-Fenchel-Salat

Ziegenkase im Brikteig
Weintrauben | karamellisierte WalnUsse | Feigengelee

Papillote ,,Massi*
Kabeljaufilet | Jakobsmuscheln | Crevetten | Drillinge | Marktgemise
Safran-Hummer-Schaum

Argentinisches Rinderfilet

Schalotten-Portwein-Sauce | getriffelter Safran-Reibekuchen
glasierter Gemuse-Garten

Warmes Schokoladentortchen
persisches Safran-Pistazien-Eis | Fruchtgarnitur

Weinbegleitung

Sl R RN eSS

Moltkestraf3e 110
40479 DUsseldorf-Pempelfort
Tel.: 0211. 15206315

www.massi-restaurant.de

DI - FR 12.00 bis 24.00 Uhr
SA 17.00 bis 24.00 Uhr
SO & Feiertage
10.00 bis 24.00 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich



FUr Menschen, die das Besondere suchen, bietet das Restaurant
Pfaffenberg Kiiche auf Sterne-Niveau. Genief3en Sie in stilvollem
Ambiente einen individuellen Service, erlesene Weine und eine
herausragende Kiiche, die keine Wiinsche offen ldsst. Unser Chef de
Cuisine zaubert mit erlesenen Zutaten von héchster Qualitat
wechselnde Mehr-Gange-Menis mit auf3ergewohnlichen
Kreationen auf Ihren Teller.

[ab 18.00 Uhr]

Lamm
Fenchel | Papaya | Fetakase

Bloody Mary Pfaffenberger Weg 284
Jakobsmuschel | Wodka (auf Wunsch auch ohne) 42659 Solingen
Seeteufel Tel.: 0212. 42363

Gelbe Linsen | Sul3kartoffel | Krauter www.pfaffenberg.com

Birnensorbet | Zitronenthymian
MI - SO 18.00 bis 23.00 Uhr

Rosa gebratener Kalbstafelspitz Kiiche 18.00 bis 21.00 Uhr
Schmor-Gemise | Violette-Kartoffel | Rost-Zwiebel-Jus MO & DI Ruhetag

Milchmadchen

Cocos | Dattel | Feige Reservierung ist notwendig
Petit Fours Kartenzahlung ist méglich
2,
Weinbegleitung pro Gang Veggie-

Alternative
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RESTAURANT SETZKASTEN

Aul3ergewohnliches Ambiente im groRten Supermarkt
Deutschlands. Lockerer Service und hochwertige Kiche.
Ausgewdhlte Weine und auf3ergewdhnliche Kreationen mit
internationalen Einflissen.

Jubilaumsmenu
[ab 17.30 Uhr]
Thunfisch

Avocado | Shiso

Berliner Allee 52

Jakobsmuschel
Beluga Linsen | Gelbe Beete 40212 DUsseldorf-Stadtmitte
Tel.: 0211. 2005716
US-Rinderfilet www.zurheide-feine-kost.de

Pikante Erbse | Krduterseitling

MO - SA 11.30 bis 15.00 Uhr &
17.30 bis 22.00 Uhr

EUR 59,00 SO & Feiertage Ruhetag
Weinbegleitung EUR 36,00

Gurke | Maracuja | Kokos

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative
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RISTORANTE AGAVE

Im Ristorante Agave an der Neusser Stral3e, unweit von Hafen und
Altstadt, wird mit Liebe und frischen Zutaten gekocht. Die
moderne, italienische Kiche bietet Gerichte fir jeden Geschmack:
grof3es Pasta Angebot, wechselnde Fisch- und Fleischgerichte,
kostliche Abendmens, frische Salate sowie Pizza aus dem
Steinofen. Der freundliche, aufmerksame Service erganzt die
schlichte, aber gemitliche Atmosphére, sodass man sich gleich
wohlfuhlt. Wer einmal da war, bleibt meist Stammgast.

Jubilaumsmenu

[ab 18.00 Uhr]

Carpaccio vom Rind
Senf-Balsamico-Vinaigrette | Rucola | gehobelter Parmesan

Spaghetti aglio, olio e pepperoncini NeLf_Sser SiElBe gy }
zwei Black Tiger Garnelen 40219 Disseldorf-Unterbilk
Tel.: 0211. 308455
www.agave-restaurant.de

Zitronensorbet

Kalbsfiletmedaillons

MO - FR 12.00 bis 15.00 Uhr &
Apfel-Calvados-Sauce | Kartoffelgratin | gemischtes Gemise

18.00 bis 23.00 Uhr

oder ;
SA-SO & Feiertage
Schwertfischsteak 8 00 bi U?]
Safran-Senf-Sauce | Petersilienkartoffel | feines GemuUse 18-:00b15 23.00 LF
Reservierung wird empfohlen
Soufflé al Cioccolato Kart hlg ist p lich
Warmes Schokotortchen | Minzeis artenzahiung st moglic
EUR 39,50 rv)
Veggie-
Alternative

59
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Willkommen im Bonalumi!

Im Bonalumi lebt die grof3e Tradition der familiar gepragten,
italienischen Kochkunst. Hier entdecken und erschmecken Sie
Besonderes aus allen Regionen Italiens. Zubereitet von Menschen,
die sich als Bewahrer ihres mediterran gepragten Lebensgefihls
sehen und sich fir die exzellente Qualitat unserer Produkte
verbirgen. Dieses Jahr freut sich das Bonalumi-Team, die Weine des
Weinguts Sant” Antonio aus dem Veneto als Weinbegleitung zur
tour de menu servieren zu kdnnen!

Jubilaumsmenu

[ab 17.00 Uhr]

Bonbon von der Chorizo
Oliven-Zitrus-Tapenade

Duett von Jakobsmuschel und Kaisergranat
Erbsen-Vanille-Mousse | Guanciale Crumble

Perlhuhnbrust
Mangold-Aprikosen-Gemdise | gratinierte Kartoffeln
Birne | Gorgonzola | Rosmarinjus
oder
SteinbeiRerfilet
Fenchel-Orangen-Salat | Parmesan-Fries | Liebstockel-Reduktion

Pistaziensponge
weif3es Schokoladenfondant | Himbeerparfait

EUR 39,90
Weinbegleitung [auf Anfrage]

60

Schadow Arkaden
Martin-Luther-Platz 26
40212 DUsseldorf-Stadtmitte

Tel.: 0211. 78179977
www.bonalumi.de

MO - SA 9.00 bis 22.00 Uhr
[zur tour de menu bis 23.00 Uhr]
SO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist moglich



SABI & GARI SUSHI IZAKAYA

In unserem Restaurant, dem SABI & GARI in der Luegallee 13,
servieren wir lhnen mit unseren Sushi-Kreationen den wohl
beliebtesten Klassiker der japanischen Kiiche. Das Geheimnis
unseres Sushis sind die authentischen Rezepte und die sorgfaltig
ausgewahlten und aufeinander abgestimmten Zutaten. Genief3en
Sie authentisches Sushi an unserer maRgefertigten Sushitheke,
frisch vom japanischen Sushi-Meister zubereitet!

[ab 18.00 Uhr]

Carpaccio mit Lachs und Gelbschwanzmakrele

Gelbschwanzmakrelen Teriyaki

Luegallee 13
Lammkarree 40545 DUsseldorf-Oberkassel
Tel.: 0211. 95598404
Misosuppe mit Meeresfrichten www.sabigari.de
Sushiplatte

MO - SO 12.00 bis 14.30 Uhr &

Nigiris | 4 Makis
5 Nigiris | 4 18.00 bis 22.00 Uhr

Yuzu Creme d'Angers MI Ruhetag

Matcha Eis Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich

Sakebegleitung
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SALTIMBOCCA

Man nennt es auch ,,das schonste Wohnzimmer" von Gerresheim.
Hier, in dem historischen Dusseldorfer Stadtteil, verspricht das

familiengefihrte Restaurant einen romantischen Abend in stdlicher

Atmosphare mit klassischer italienischer Kiche.

[ab12.00 Uhr]

Garnelen aus dem Nordatlantik
aromatisiertes Zitronen-Olivendl | Knoblauch | Peperoncino

Angus-Rinder-Carpaccio Kdlner Tor 40
Parmesanflocken | Rucola | altem balsamischen Essig 40625 Diisseldorf-Gerresheim
Ravioli gefillt mit einer Mousse von Wachteln und Portwein Tel.: 0211.296873
Butter | Salbei www.ristorante-saltimbocca.de
Hummerkrebsschwéanzchen Royal MI - MO 12.00 bis 14.30 Uhr &

frische Safranfedern aus dem Iran | Erbsenpiree 18.00 bis 24.00 Uhr

Waldbeeren-Sorbetto DI Ruhetag
Prosecco Méthode champenoise

Milchkalbsfilet
Walniusse & Nocino-Likdr oder Steinpilzcremesauce
GemUse der Saison

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist moglich

Spezialitat unseres Kiichenchefs 20)

Jubil&ums-
aktion
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SANSIBAR BY BREUNINGER DUSSELDORF

Die Sansibar by Breuninger, im 1. Obergeschoss des Breuninger
Department Stores im K6-Bogen, [adt zum Verweilen und
GenielRen ein. Zusatzlich zur Tageskarte mit kistenfrischem Fisch
werden hier Insel-Klassiker wie Sylter Austern, die berGhmte
Sansibar Currywurst oder beste US-Steaks angeboten. Statt des
Meerblicks bietet unser Restaurant Sansibar by Breuninger den
einmaligen Blick aus dem K&-Bogen auf den Hofgarten.

[ab 18.00 Uhr]

Lauwarmer Pulpo
weil3e Bohnen | Rucola Pesto | Pimenton de la Vera

Kohlrabischaumsuppe o Ko-Bogen
Mumbai-Curry | Gefligelsaté Kénigsallee 2 [1.0G]
40212 DUsseldorf-Stadtmitte
Paillard vom Rinderfilet Tel.: 0211. 566414650

SUBkartoffelpUree | Mangold www.sansibarbybreuninger.de
Créme Brilée vom Rhabarber }
Erdbeeren | Sauerampfereis MO - SA 11.00 bis 24.00 Uhr
SO Ruhetag

[4-Gang Men{]
[3-Gang MenU]
Weinbegleitung
[4-Gang Men{] I'¢ )
[3-Gang MenU] 2y

Jubiléums-
aktion

Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich



Das Traditionshaus Strimper Hof besteht seit 1876 in Meerbusch

und wird bereits in der 5. Generation von dem Kichenmeister
Johannes Siemes gefihrt. Die Einrichtung im Brasseriestil
mit freundlichen, warmen Farben und die Liebe zum
Detail, prdgen das stimmungsvolle Ambiente und schaffen
eine einladende Atmosphare.
Freuen Sie sich auf genussvolle Stunden im Strimper Hof!

[18.00 bis 20.30 Uhr]

Terrine vom Wildfasan
Morcheln | Lackierte Feigen | Granatapfel | Feigenmarmelade

Gefilltes Seezungenrdlichen
Flusskrebsschwanze | Nage von Hummer | weif3e Schalotten

Duett von Kalbsfilet und Béackchen
Getriffelter Mangold | PUree von der Petersilienwurzel
Pinot Noir Jus | Aromen von Rosmarin und mildem Balsamico
glacierte Rispentomate

Gugelhupf vom Bienenstich
Sauce von Bergamotte | Bourbon Vanille

Osterrather Straf3e 78
40670 Meerbusch

Tel.: 02159. 6253
www.struemperhof.de

MI - FR ab 18.00 Uhr
SA & S0 12.00 bis14.00 Uhr &
ab18.00 Uhr
Kiche bis 212.30 Uhr
MO & DI Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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THE GRILL UPPER KO | | |

Unser Restaurant befindet sich mitten im Herzen von Disseldorf,
direkt an der belebten Kénigsallee. Wir verwohnen Sie in einem
stilvollen Ambiente mit ausgesuchter Qualitdt von Speisen und

Getranken. Selbstverstandlich bieten wir auch vegetarische
Gerichte sowie Fischspezialitaten an.

[ab 18.00 Uhr]

Thunfischtatar
Avocado | Teriyakisauce

Konigsallee 30
SiRkartoffelcremesuppe 40212 Disseldorf-Stadtmitte
Chili | Zitronengras | Kokosmilch | gerdstete Erdnisse Tel.: 0211. 3275400
www.thegrill.world

Gegrilltes Rinderfilet

Cardoncelli Pilze | Krauter-Kartoffelpiree MO - SO ab 12.00 Uhr

NY Cheesecake
Himbeersorbet | Knusperhippe Reservierung wird empfohlen

Kartenzahlung ist méglich
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Gonnen Sie sich guten Geschmack

Die mehrfach ausgezeichnete Walser Privatbank ist eine erste Adresse fiir nachhaltige
Vermdégensplanung. In einem ausfiihrlichen Gesprach gehen wir auf lhre personlichen
finanziellen Wiinsche ein und erldutern lhnen, aus welchen Zutaten ein ausgezeichnetes
Anlagekonzept besteht. Seien Sie unser Gast in der Niederlassung im Herzen der Stadt.
Terminvereinbarung unter 0211 506 678-293 oder per E-Mail an:
duesseldorf@walserprivatbank.com

BESTE

" . . f ‘ VERMOGENES TOPS 2019
Walser Privatbank AG | Niederlassung Dusseldorf VRS EWIGE BESTENLISTE

~Walser Privatbank. Walser

Benrather Strafe 11 | 40213 Diisseldorf petier
I Wirtschafts PLATZ 3
M Woche

Kategorie: Defensiv 3 Jah
Im Test: 336 Fonds
Ausgabe 08/2018.

PRUFINSTANZ.DE

WALSER
PRIVATBANK

www.walserprivatbank.com Mit gutem Grund
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Im Restaurant THE VIEW auf der 16. Etage des INNSIDE Hotels
Dusseldorf Hafen Uberrascht Kichenchef Markus Streiber die Gaste
mit auBergewodhnlichen Produktkombinationen und begeistert
mit feinsten Speisen auf hdchstem qualitativen Niveau. Die Weine
renommierter Winzer sowie der atemberaubende Blick auf ganz
Disseldorf runden die kulinarischen GenUsse perfekt ab.
Freuen Sie sich auf einen besonderen Abend!

[ab 18.00 Uhr]

Carpaccio vom Hereford Rind
Krautersalat | Mascarpone | Limette

Speditionstraf3e 9

Steak vom Tuna

Tomatentagliatelle | Truffel | Spargelbroccoli | Teriyakiveloute 40221 DUsseldorf-Medienhafen
Tel.: 0211. 447170
Kalbsfilet www.theview-duesseldorf.de

Zwiebelkruste | Speckcreme | Rotweinschalotten | Sauce Béarnaise

Opera von der Schokolade G S 105,00 bl 22519 Ulis
Mango | Knusper | Fruchtkaviar SO Ruhetag

[inkl. Glas Sekt Vaux Riesling] Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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TRATTORIA AL DENTE
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Ganz im Sinne einer typisch mediterranen Trattoria
ist das Al Dente |hr gemutliches Zuhause fir ein
ungezwungenes Zusammensein bei gutem Essen und
ausgewahlten Weinen. Offenheit und hochste Qualitat unserer
Kuche sowie eine familidre Atmosphare bilden unser
wichtigstes Gut. Gerne nehmen wir auch lhre Winsche
bei der Variation Ihres Gerichtes entgegen.

Jubilaumsmenu

[ab 18.00 Uhr]

Roastbeef Carpaccio
Rucola | Parmesan | karamellisierte Walnisse

TalstralRe 2a
40217 DUsseldorf-Friedrichstadt

Fiocchetti Birnenfillung
Gorgonzola Sauce Tel.: 0211. 99459591
www.trattoria-aldente.com
Surf'n Turf vom Arg. Rumpsteak und Riesengarnelen
Pfefferrahmsauce MO - FR 12.00 bis 15.00 Uhr &
18.00 bis 24.00 Uhr
SA - S0 17.00 bis 24.00 Uhr

Dessert alla Kichenchef

EUR 37,90
Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich
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TRATTORIA DA GIACOMO

Das etwas versteckte Restaurant in einer ruhigen Ecke
Gerresheims, die lauschige Piazza unter der grof3en Magnolie und
das gastfreundliche Team, lassen echte Urlaubsgefihle aufkom-
men. Warum hier alles so vorziglich schmeckt? Das liegt an dem
erfahrenen Koch und den Uberlieferten Familienrezepten. So lasst
sich das ,Da Giacomo" taglich frisch von ausgewahlten Lieferanten
beliefern, um seinen Kunden nur das Beste zu servieren.

[ab 18.00 Uhr]

Gemdisetatar
Parmesan-Chips | Sharonenfrucht-Carpaccio | Weisswein Vinaigrette

Panzerotti gefillt mit Pistazien
leichte Portweinsauce

Involtini vom Rumpsteak
Pinienkerne-Balsamicosauce | Parmesan Kartoffelgratin
Zuckerschoten

Thunfisch halb roh vom Grill
karamelisierte Zwiebeln | griner Spargel

Mascarponecreme
heiRe Waldbeeren

NeulRer Tor 17A
40625 DUsseldorf-Gerresheim

Tel.: 0211. 2926288
www.da-giacomo.de

DI-S012.00 bis15.00 Uhr &
18.00 bis 23.00 Uhr
MO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative
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TRATTORIA LUISA | |

GembUtliches, typisch italienisches Restaurant mit authentischer,
traditioneller Kiche. Das familiengefihrte Restaurant erwartet Sie
in uriger, einladender Atmosphdre — wie eine echte Trattoria sein
sollte. Wir wirden uns freuen, Sie bei uns kulinarisch verwéhnen zu
durfen.

Jubilaumsmenu

[ab 18.00 Uhr]

~Mare e Monti*
gemischter Vorspeisenteller

LuisenstralRe 7

feines Kalbsschnitzel

Marsala SoRe | junge Kartoffeln | frisches Gemiise 40215 DUsseldorf-Friedrichstadt
oder Tel.: 0211. 3858134
Fischvariation ,,Provinciale™ in Folie gebacken www.luisa-trattoria.de

junge Kartoffeln | frisches Gemise
MO - FR 12.00 bis 14.30 Uhr &

warmes Apfeltértchen aus Blatterteig 18.00 bis 23.00 Uhr
hausgemachte Vanillesol3e SA 18.00 bis 23.00 Uhr
EUR 34,50 SO Ruhetag

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist moglich

v

Veggie-
Alternative

70



Mitten im Viertel stehen wir fUr nachbarschaftlich familiare
Atmosphare, einen Ort fir Dich und mich. Denn die LGU (von ,|Gtt"/, 10t
te" = die Freunde/Familie) finden hier einen Platz der geselligen Begeg-

nung mit ehrlicher Tischkultur! Mit unserer wochentlich wechselnden
Speisenauswahl, hausgebackenem Brot und feinen Weinen mochten
wir Dich verwohnen. Dank einer ordentlichen Portion Gastfreundschaft
und GemUtlichkeit ist ,Uns LUU" Dein neues Esszimmer ums Eck.

[ab 17.00 Uhr]

Pastinaken-Apfel-Sippchen
Flusskrebse | Tempurateig

Kronprinzenstraf3e 52

2 Teigtaschen mit Minze-Birne-Lamm-Fillung
Oliven | Zwiebeln 40217 Disseldorf-Unterbilk
Tel.: 0211. 58676712
Rosa Barbarie Entenbrust mit Honig-Soja-Glasur www.unslueue-restaurant.de
Safranrisotto | griner Spargel | Limetten | Apfel

Pulpo mit Honigglasur DI -SA 12.00 bis 24.00 Uhr
Minzrisotto | Vanille Rettich | Mango Chili Salsa SO & MO Ruhetag

Honig-Quark-Parfait Reservierung wird empfohlen

Fruchtiges Kompott | Himbeersauce Kartenzahlung ist méglich



Das Kiichenteam im VEN restaurant & bar steht fir unverfdlschte
Kuche, welche gekonnt veredelt wird. Der elitdre Genuss wird
raffinierter durch exquisite Zutaten, die das Angebot
fir den verwohnten Gaumen aufRergewdhnlich geschmackvoll
gestalten. Es sind die Leichtigkeit und das Urspringliche, die
den Gast begeistern.

[ab 18.30 Uhr]

Amuse Gueule

Bunte Frihlingstomaten
Burrata | frischer Basilikum

Weil3er Heilbutt
getriffelter Spinat | lila Kartoffeln

Milchschnitte
Crumble | Limettencreme

Weinbegleitung

__VEN

restaurant & bar

INNSIDE Dusseldorf
Derendorfer Allee 8
40476 DUsseldorf-Derendorf
Tel.: 0211. 175464040
www.ven-duesseldorf.de

MO - SA 18.00 bis 22.00 Uhr
SO [nur Barbetrieb]

Reservierung wird empfohlen
Kartenzahlung ist méglich
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Das Vente liegt idyllisch in einer kleinen Gasse im Herzen der
Dusseldorfer Altstadt. In der offenen Kiche kreiert unser
Kichenteam mediterrane Kostlichkeiten sowie eine internationale
Auswahl an Tapas. Auserlesene Weine und ein leckeres Fichschen
Alt runden den Abend in einer gemitlichen Atmosphdre ab.

Das Team vom Vente gratuliert zum 20-jéhrigen Jubildum.

[ab 18.00 Uhr| SO ab 17.00 Uhr]

Consommeé von der Fleischtomate
hausgemachte Béarlauch-Griel3klé3chen

LambertusstralRe 10

40213 DUsseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 5669063
Lachstatar www.vente-event.de
Sesam | Avocado | Mango | rosa Ingwer

DI - SA 18.00 bis 23.00 Uhr

Rinderfilet rosa gebraten SO 17.00 bis 22.00 Uhr
Romanesco | Urkarotte | Crunch Kartoffeln | Madeirajus MO Ruhetag
Trio Reservierung wird empfohlen
Weile Schokolade | Tiramisu | Sorbet Kartenzahlung ist moglich

Weinbegleitung



WEINBUNT

steht fUr die Farbpalette der Weine — von weif3 Gber grasgrin, rosé,
orange, bis zu granat oder purpur. Die Inhaberin & Sommeliére
Verena Roegels hat den alten GUterbahnhof mit Farbe & Liebe in
einen Wohlfihlplatz verwandelt. Und die Kiche? ,Wenige
Komponenten, nicht unnétig kompliziert aber immer mit ein wenig
Spielerei. Am Ende ist es wichtig, dass der Gast den Teller versteht
und feiert." Das hat Kichenchef Matthias Gaube nach Aufenthalt in
Sterne-Kuchen, aber vor allem auch aus der klassisch franzésischen
Bistrokiche mitgenommen.

[ab 17.30 Uhr]

Dashi
Sud | Enoki-Pilze | Daikon-Rettich | Garnelen Tempura

Kabeljau Bahnhofs'allee 9
Brokkoli | Petersilienwurzel | Cranberry 40721 Hilden

Tel.: 02103. 2536763

Eis am Stiel www.weinbunt.de

Maispoularde :
Kartoffel | Karotte | Shiitake | Erdnuss 250 Lo bk 22.pm U

MO Ruhetag
Clementinen Tarte

Orange | Chili | Sorbet | Muscovado Reservierung ist erforderlich

EC-Kartenzahlung ist moglich
Weinbegleitung

Getrankebegleitung [alkoholfrei] /VD {20)

Veggie-  Jubildums-
Alternative  aktion



ZEN LA CcUISI
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NE VIETNAMIENNE
'.' ]

Das Zen Restaurant bietet ein einmaliges Geschmackserlebnis in
einer Wohlfihloase. Die vietnamesische Kiche z&hlt zu der
gesindesten Kiche der Welt. Daher wird auch bei uns die
gesunde Kochkunst grof3 geschrieben. Wir kochen ausschlief3lich
mit frischen Krautern, Gewirzen und Gemdise. Lassen Sie sich
Uberzeugen und kommen Sie uns besuchen.

Wir verwdhnen Sie auf eine ganz besondere Art.

[ab12.00 Uhr]

Vorspeisen Auswahl
Spring-Rolls | Summer-Rolls | Fried Wan Tans | Grilled Beef

Ackerstrafde 128

40233 DUsseldorf-Flingern
Tel.: 0211. 23040066
www.zen-gastro.de

Soup CaRi
Gelbes Curry-Kokos-Suppchen mit StRkartoffeln und Gemise

. _Vit Qpay Zen . . MO - DO 12.00 bis 15.00 Uhr &
Ente [knusprig gegrillt] | frisches Wok Gemise | Paprika 17.30-23.00 Uhr
Stangensellerie | Frihlingszwiebeln | Reis oder Sif3kartoffelstdbchen  cp o 1'2.00 bis 15.00 Uhr &
. 17.30 bis 01.00 Uhr
Surf & Turf Ha NGi Style e

SO 13.00 bis 16.00 Uhr &

Rindfleisch | Black Tiger Garnelen | Maiskélbchen | Pak Choi und 17.30 bis 22.00 Uhr

GembUse in Black Pepper Sauce | Reis

R Reservierung wird empfohlen
. . ChUO.I Cl.\.len Kem . Kartenzahlung ist moglich
Banane in knuspriger Teighille | Schokoladen-Eiscreme
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ZWEIERLEI

Gutes Essen ist niemals langweilig und spricht einen jeden von uns
so direkt an wie kaum eine andere Sache — denn nichts kommt
uns so nah wie das Essen welches wir zu uns nehmen. Kreativitat
entsteht, wenn gutes Essen auf auf3ergewohnliche Kochkunst trifft.
Eben diese Verbindung ist unser Antrieb und wir freuen uns darauf,

Ihnen unsere Begeisterung zu demonstrieren.

[ab 18.00 Uhr]

“Salade Nicoise”
Thunfisch | Wachtelei | Tomaten | Prinzessbohnen

Essenz von der Eifler Tomate
Ricotta | Basilikum | bunte Tomaten

Rotzunge “Mdllerin Art”
Petersilienwurzel | Kartoffelschaum | Zitrone

Schwabischer Zwiebelrostbraten
Roastbeef | Maultaschen vom Ochsenbé&ckchen | Mangold

Créme Caramel
Quitten | Salzkaramel | Sahne

[ohne Essenz und Rotzunge]

Schwerinstrale 40

40477 DUsseldorf-Pempelfort
Tel.: 0211. 9894587
www.zweierlei-restaurant.de

DI - SA ab18.00 Uhr
SO & MO Ruhetag

Reservierung ist notwendig
Kartenzahlung ist méglich

v

Veggie-
Alternative
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A STAR ALLIANCE MEMBER "4' .

MIT ANA TAGLICH
DEUTSCHLAND - JAPAN

Erleben Sie Japans viele Facetten - die Kultur, die
Tradition, die Innovationen und vorallem einzigartige
Speisen und faszinierende Aromen. Tauchen Sie ein in
unvergessliche Erlebnisse.

Entdecken Sie Japan schon bei uns an Bord - 4x taglich
von Deutschland nach Tokio und dariiber hinaus.

We Are Japan.

anaskyweb.com BE@OME@OB #WeArelapan

5 STAR AIRLINE
SKYTRAX
—-=

ANAS

Inspiration of JAPAN
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ALOHA POKE IN UNTERBILK

FRISCH, GESUND, KOSTLICH - FOODSENSATION AUS HAWAII
Zarter Fisch, knackiges Gemuse, frisches Obst. Dazu spannende Gewirze und die
geheimen hausgemachten Saucen. Diesen geschmacklichen Mix wirst Du nicht mehr
vergessen. Versprochen.

Quick Lunch-Menu

[11.00 bis16.00 Uhr]

Bei uns bestimmst DU was in die Schissel kommt.
Basis - Reis oder Salat
Proteine - wie z.B. Ahi-Tuna | Lachs | Tofu
Toppings - wie z.B. Mango-Sticke | kleinste Tomate der Welt | Avocado-Creme
Saucen - wie z.B. Weil3er-Pfirsich-Wasabi | Erdnuss-Koriander
Drei Gewiirze - wie z.B. gerdstete Seealgen | Kokoschips | Goji-Beeren
Als Tour Special haben wir eine sife Uberraschung fr Dich!

EUR 10,90 [regular]
EUR 13,90 [large]

FriedenstralRe 65
40219 DUsseldorf-Unterbilk

Tel.: 0211. 15807322
www.aloha-poke.com

MO - SA 11.00 bis 22.00 Uhr
SO 13.00 bis 21.00 Uhr

BISTRO SOMMELIER

KLASSISCH FRANZOSISCHE BRASSERIE & INTERNATIONALE WEINBAR
AulRergewohnliches Interieur, ein eigener Wintergarten, Olivenbdume sowie
feinste Marmorelemente treffen dabei auf franzosische Kochkunst, eine hauseigene
Backerei, pragnante Eichenhdlzer, charakteristische Kaffeehausstihle
sowie hochwertige Kunst.

Quick Lunch-Meni

[12.30 bis 15.00 Uhr]

Salad Chévre
warmer Ziegenkase | Crostini | gemischter griner Salat | schwarze Walnisse

Tartine Le Rosbif
Roastbeef | Bacon | Zwiebelmarmelade | Baguette
oder
Tartine Champignons grilles
Gegrillte Champignons | frische Krauter | Baguette
Petit Four

EUR 12,90

8o

Andreas Quartier
Muhlenstral3e 34
40213 DUsseldorf-Altstadt

Tel.: 0211. 24092140
www.bistrosommelier.com

MO - SO 11.30 bis 22.30 Uhr



CAFE DE BRETAGNE

DAS CAFE DE BRETAGNE STEHT FUR SPITZENQUALITAT.
Wir bieten unseren Gasten die beliebte franzésische Bistrokiche.
Zu guten Preisen in lockerer Atmosphare. Im Mittelpunkt stehen die Produkte selbst.

Quick Lunch-Menu

Benrather Stral3e 7
[12.00 bis 15.00 Uhr]

40213 DUsseldorf-Carlstadt

Sie kénnen sich wochentlich wechselnde 2- und 3- Gange-Menis aus zwei Tel.: 0211. 56940775
Vorspeisen, drei Hauptspeisen und zwei Desserts aussuchen. Zur Auswahl www.cafe-de-bretagne.de

steht immer mindestens auch ein vegetarisches Gericht.
DI - DO 11.00 bis 22.00 Uhr

EUR 11,40 [2-Gang Men(] FR - SA 10.00 bis 23.00 Uhr

. SO 12.00 bis 21.00 Uhr
EUR 14,90 [3-Gang Meny] MO Ruhetag

FLECKENSTEIN 'S

MEAT. FOOD. DELI. WINE
Taglich frischer Mittagstisch, Weinbar und Weinhandel, Schinken, Salami, Kase und
Feinkost. Mieten Sie unsere Raume auch fir kleine Feiern. Bestellen Sie unser
Catering oder buchen Sie unsere Kegelbahn der etwas anderen Art.

Quick Lunch-Menu Schlofstrate 40
[22.00 bis 15.00 Uhr] 40477 Dusseldorf-Pempelfort
Feine Blattsalate mit Capri-Dressing und karamellisierten Niussen Tel.: 0211. 15203090

- . . e . : www.fleckensteins.de
Involtini vom Rind alla Ligure mit frischen Gemisen der Saison

auf Tomaten-Linguine
oder
Hausgemachte Tomaten-Linguine mit reichlich frischen Gemisen der Saison

DI & DO 10.00 bis 19.00 Uhr
Ml 10.00 bis 22.00 Uhr
FR 10.00 bis 24.00 Uhr
SA 10.00 bis 16.00 Uhr

EUR 14,90 MO & SO Ruhetag
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FLURKLINIK

FLINGERN’'S WOHNZIMMER
Hier is(s)t man zu jeder Tageszeit richtig

Quick Lunch-Menu

[12.00 bis 18.00 Uhr]

Brunnenkresse-Sippchen mit Quinoa-Pops
Rinderroulade mit Chorizo gefillt nebst Kartoffel-Krauter Muffin
Weil3es Schokoladen-Himbeer-Traumchen mit Amaretto Crunch

EUR 14,90

Flurstraf3e 14
40235 Disseldorf-Flingern

Tel.: 0211. 41604988
www.flurklinik.de

SO - DO 10.00 bis 24.00 Uhr
FR - SA 10.00 bis 1.00 Uhr

GOURMET-BISTRO ZURHEIDE

IN 20 MINUTEN AUF DEM TISCH.
Sie haben Mittagspause, aber kaum Zeit? Mit unserem ,Schnellen Teller"
wird Ihnen innerhalb von 10 Minuten ein komplettes Schlemmermend in
angenehmer Atmosphare serviert.

Quick Lunch-Meni

[MO - FR von 11.30 bis 15.00 Uhr]

Taglich wechselndes Mittagsmeni im Fomat: ,Schneller Teller®.
Da wir unser Meni nach dem taglichen Marktangebot richten, wirden wir uns
freuen, Sie auf www.zurheide-feine-kost.de begrifRen zu dirfen. Dort kénnen

Sie unser fUr den Tag aktuelles ,Quick-Lunch-Men{*" einsehen.

EUR 12,90

82

Nurnbergerstrale 40-42
40599 Disseldorf-Reisholz

Tel.: 0211. 74965808
www.gourmet-tage.de

MO - SA 11.30 bis 21.00 Uhr
[Kiche]
SO & Feiertage Ruhetag



MANTHEI

HAWAIIANISCHE LEBENSART TRIFFT JAPANISCHE KOCHKUNST
Was ist Poke? Poke ist das von der japanischen Kiche inspirierte
Nationalgericht Hawaiis. Hauptzutaten sind frischer Fisch, Sojasauce
und GemUse, erganzt mit raffinierten Toppings.

Quick Lunch-Menu

[MO - FRvon 11.30 bis 14.30 Uhr] Bachstraf3e 1
. 40223 DUsseldorf-Bilk
GrinerTee
Tel.: 0211. 9661633

Poke Bowls www.sushitaxi.de

(aus 7 Varianten)
MO - FR 11.00 bis 22.00 Uhr

Griner Tee Eis SA-SO & Feiertage

12.00 bis 23.00 Uhr
EUR 13,60

MUTTER EY CAFE

DIE KULTUROASE IM HERZEN DER ALTSTADT.
Sympathisch, kreativ und inspirierend.
In Ruhe geniefRen und Zeit fir gute Gesprache.

Quick Lunch-Menii Mutter-Ey-Platz 1
[12.00 bis 18.00 Uhr] 40213 DUsseldorf-Altstadt
Wildkréautersalat Tel.: 0211. 30187495

Ziegenkase | Blaubeeren | Walnisse )
DI - SO 10.00 bis 19.00 Uhr

Handgemachte Riesentortelloni MO Ruhetag
Gorgonzolakase | Rote Beete Creme @
EUR 14,50 Jubilgums-
! aktion
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PATRICK S SEAFOOD

DIE AUSTERN-BAR
Bei uns in der Austern-Bar gibt es kleine, frische und exquisite Kostlichkeiten.
Und natirlich stehen Austern an erster Stelle. Was will man mehr? Einen herrlichen
Wein dazu? Bitte schon. Herzlich willkommen. A votre santé!

Qule LunCh_Menu Schadow Arkaden
[12.00 bis18.00 Uhr] SchadowstrafRe 11
40212 Disseldorf-Zentrum
Austern | Bulots | rohes Thunfischtatar I lesdinee]

Foie gras | Crevettes Rosé uvm.
gras| Tel.: 0160. 7815910

Taglich wechselndes Meni nach Tageskarte. DI116.00 bis 20.00 Uhr
MI - SA 12.00 bis 20.00 Uhr
Preis nach Tageskarte SO & MO Ruhetag

- FISCHIMARKT

;2019

DUSSELDORF

TONHALLENUFER | 11.00 - 18.00 UHR

17. MARZ | 07. APRIL | 02. JUNI | 30. JUNI | 11. AUGUST
15. SEPTEMBER | 06. OKTOBER | 03. NOVEMBER 2019

RATINGEN

MARKTPLATZ | 10.00 - 18.00 UHR
23. JUNI 2019

www.rheinlust.de Tel.: 0211. 43633300 RheinLustAgentur agentur_rheinlust




Datum:
Einlass:

Beginn:
Ort:

| ABSCHLUSSVERANSTALTUNG ,',3,".

/7(){
Sy

20 Jahre tour de menu - das muss gefeiert werden!

Feiern Sie gemeinsam mit iber 50 Kiichen-Teams die Siegerehrung!

Genief3en Sie Fingerfood ausgewdhlter Tour-Teilnehmer im

neugestalteten Restaurant Traveller’s im Nikko Hotel Disseldorf. Probieren
Sie diverse Weine, frisch gezapftes Schliissel-Alt sowie prickelndes

Mineralwasser der Haaner Felsenquelle.

Montag, 29. April 2019
ab 17.45 Uhr

18.00 Uhr

Nikko Hotel DUsseldorf
Restaurant Traveller’s
ImmermannstralRe 41
40210 Disseldorf

Tickets:

Erhaltlich:

Enthalten:

Vorverkauf EUR 20,00

Abendkasse EUR 25,00
[Tickets sind begrenzt]

www.rheinlust.de
mail@rheinlust.de

Tel.: 0211. 43633300

Fingerfood & Getrdnke
[solange der Vorrat reicht]




Siegerparty
Dr:Thempson's 2014

PK Rosati 2032

AN
N PKTheﬁi@&’zoufﬂl

Impressionen 2000 - 2018
Tanzen, lachen und feiern -
Unzahlige Pressekonferenzen,
Abschlusspartys und Siegerehrungen
haben uns 20 Jahre lang begleitet.
Danke an alle Beteiligten fir
20 tolle Jahre tour de menu!

Schirmherr

4 : 11N Peter Nothel 2014
’ i _—5? .,l\ g [™
PKVictosian@g17 -



Siegerparty
" “ﬂhompson s 2014

Siegerparty
Dr. '[hompson‘.s 2014




Wir winschen allen
Gastronomen auch fir die
nachsten 20 Jahre viel Freude
und Genuss am guten Essen.




rau Franzi 2017
[

PK Friz

-

PK Riva 2008



Vielen Dank an unsere Presse!
Feinschmecker-Marathon ist gestartet «Rheinische Post 2013

Die Tour e Adena gebt in die 1. Runde. Seit gestern beseiligen sich 53 Restauranas aus Disseldorf und Umngebung an
diesem kulinarschen Ereignis. Filr die Gliste lohat sich ein Besuch im Sudisbiden, in Hilden und Han

@A tour de menu”, Klappe - die zweite ~AHGZ 2001

Dieses Jahr bﬂtil_s 35 Betriebe beteiligt / Preise zwischen 10 und 142 Mark / Géste als Juroren

Tour gewann und der in diesem
lahr mit seinem meoen  Objek:
Landhuus Minchenwerih® als , Ti-
telverteidiger” wieder dabel ist 80
Prozent selner Gdiste hatten wih-
rend der Tour 2000 seine damalige
Meni-Offerte  gearderd, .cin un
glaublicher Erfolg”, wie der Franzo-
2 werlel

Dass die [dee gul wnd die Limset
zing gelungen war, hat dicses Mal
such andere Oberzeugt, Uber dic
= Stadgrenzen hinaus beteiligen sich

einige Mesbuschor Betdebe, und
sus dem Bergischen Land griifis das
Eaffechavs  Solingen, Besondess
stolz ist Veransalierin Gabriela /-
carigllo unf dis Tefloahms Ao Tila.  Cln mtalban imn § Reda® fin

"“’““'.Tour de Menu:
“18 000 irre
s Kostlichkeiten

rauen am Rande des einMega-Erfolg, 18000 Mv-
Mervenzusammen- s kochten die Kiche de
bis zu knl.lu:hmmld.tﬂllnhur.mb
oy Mnls\.mn permanent plep-  insgesamt. Die Giste fiill-
sendes  Faxgerat und

002

RiveiniLust
LLofiel filr dée Koche. Fotoe Johannes Gaker

glihende Telefondrah-
,lmd : » e Gabrigla Ficanelio
Krullis (von links) baim Te und ihre Mitarbeiterin- hoft vom ,,:\Mn {wurde 46,50 Euro angeboten — ‘n
Foit: BEAND AHRE! nen von der Agentur Currywurst mit Blattgold
iaben harte Pommes mit Safran-Dip
ersach. Der wns ; i Eis und Schampus. Kom
& Tour de _ v | mmwertare auf de
hderStresshat  ten mehr als 3000 Stimm-  chad Np: telne Die spinnen doch!
h gelohnt. zettel aus. Gestern wurde 7 oder . idiotisch c
ge der 14« das Frgebnis prisentiert.  {hrigens Jirgen Mauer-  immer: Eine wi il

zige,
wischen Tour  Diedres in deei P'ess-  mann v 3 abgedrehie ldee war's alle
irzeniokale war  kategorien gekiir: Jil Sud- s ndmHeh i Mes il

ie Tour de | enu

as ultimative Highlight zum

Abschluss der Tour de Menu
war in diesem Jahr erstmals ei-
ne grofe Gala der Gewinnerki-
che im Steigenberger Parkhotel.
Und was dort auf den Tisch
kam, das trieh selbst harigesot-
tenen Gourmets schon beim
Studium der Speisckarte die
Freudentriinen in die Augen.
Kleine Kostprobe gefiillig? Gin-
seleberpastete mit Mangochut-
ney, Birlauch-Parmesan-Siipp-
chen, Zander an Purpursahne,
Salami von der Ente, Sesam- Johannes Christen (Wasser-  tionen, Was wohl die Waagen .
Knusperbliitter gefiillt mit ro-  burg Haus zum Haus*), Richard  am nichsten Tag angezeigt ha- Da }'ube;‘t Gastronomin Julia Fehrenbach (Mitte, mit Gabrie-

tem Rhabarber, Die Kochkiinst-  Nicolaus (.km 747°) und Mi- ben? Egal - diese Siinde war’s 7 i .
ler Jean-Claude Bourguell, chael GBrres [.Menuett™ im wert. Findet auch Veranstalte- a Picarieflo und Gastronom Peter Schmitt). (Foto: Lepke)

[.Im Schiffchen® und _Jean Parkhotel) schwangen ihre Zau-  rin Gabriela Picariello (Rhein- . * "
Claude’s"), Peter Schmitt berloffel und bekamen von den Lust). Sie plant bereits die nich- UM der SIEQBI' heifit: Fehrenbach «NRZ 2008

[Liedberger Landgasthaus®), 85 Gala-Gésten stchende Ova-  ste Tour.

stel
Foto: Galert




Wir feiern gerne mit! 20 Jahre Fronhof
1 Glas Apéro vorab auf das Jubilaum!

Samstag, 16.03.2019 um 19.00 Uhr
Pampels Vinotage prasentiert die besten Weine Sudafrikas
6-Gang Menu inkl. Weinbegleitung
EUR 75,00
Freitag, 22.03.2019 um 19.00 Uhr
Carmen Krick prasentiert das Weingut Kriick/Pfalz
tour de menu inkl. Weinbegleitung

EUR 70,00
[siehe S. 54]

25.03.2019 & 08.04.2019
um 19.00 Uhr

Infos im Restaurant
[siehe S. 18]

21.03.2019

Lipstick & Ties
11.04.2019

Indigo Jazzlounge
[siehe S. 63]



Feiern Sie mit uns 20 Jahre tour de menu!

SALTIMBOCCA
!15 Jahre Jubilaum!
Wahrend der gesamten Tour
Grappa mit Musik ,Mambo No. 5" bei Kerzenlicht
[siehe S. 62]

BOHAI
Wahrend der gesamten Tour
Kunstausstellung
Melanie Richter
Ein Spaziergang in der Kypta
[siehe S. 14]

WEINBUNT
22.03.2019 - 19.00 Uhr
Indie Songwriter Pop
~stadtklang" live mit LILOU | Jubildums-Men | Wine-Specials
Sie begeisterte als Vorprogramm von NENA bereits
Tausende von Menschen.
05.04.2019 - 19.00 Uhr
Wein-Begleitung mit der Winzerin
Victoria Lergenmiller (Pfalz) | Vici begleitet unser Mend und uns mit
ihren Weinen durch den Abend mit Expertise, Aromen, weinbunten
Geschichten & ganz viel Sympathie.
[siehe S. 74]

BURGERSTIFTUNG DUSSELDORF
Wahrend der gesamten Tour
Projekt ngesund & munter«

In jedem Restaurant finden Sie unsere Spenden-Titen. Mit einer Spende helfen
Sie den Kindern der Stadt, sich gesund zu erndhren. Unterstitzung erhalten die
Kinder dabei von ehrenamtlichen Helfern sowie Ernahrungsberaterinnen.
Alle weiteren Infos bekommen Sie in den Restaurants.

Wir danken lhnen herzlich fir Ihre Mithilfe.

LRESLS

Eine Aktion fiir »gesund & munter« zur

TOUR DE MENU

Fiir die Kinder unserer Stadt!

INFORMATIONEN ZUR AKTION
www.buergerstiftung-duesseldorf.de



23.03.2019

Begleitende Weine zum Men(, dann im Preis inbegriffen
13.04.2019

Weingut Schauf? von der Nahe
Begleitende Weine zum Men(, dann im Preis inbegriffen

30.03.2019

Martin Fraatz am Klavier, Andreas Reinhard am Saxophon
06.04.2019

mit Klaus Stickelbroeck
[siehe S. 38]

Mittwochs und sonntags wahrend der Tour
20.03.,27.03.,03.04. & 10.04.2019 +
24.03., 31.03., 07.04. & 14.04.2019

15.00 bis 18.00 Uhr

Dirk Bell an der Gitarre
[siehe S. 83]

06.04.2019

Take Two
[siehe S. 20]



22.03., 29.03., 05.04. & 12.04.2019

12.00 bis 17.00 Uhr

Appennino mit Triffelprodukten
Imperial und Desietra Kaviar
Cortes Gourmed mit spanischen Produkten
Wiberg mit exquisiten Gewirzen
Taste Greece mit einer Reihe von Antipasti
Callebaut mit der exklusiven Ruby Schokolade
Tartuflanghe mit kdstlichen Pralinen - sowie noch viele mehr!

Martin Tesch vom Weingut Tesch mit dem von ihm konzipierten
WeilRen Rauschen" —dem Haus und Hofwein der Toten Hosen
Weine vom Weingut Carmen Kriick aus der Pfalz
AlTuc aus Sudfrankreich
St. Urbans-Hof von der Mosel
Ein prickelndes Vergnigen vom Crémant-Haus Bouvet und
den Champagnern von Veuve Fourny aus Vertus.

Wundervoller Kaffee der BOS FOOD Collection

Bitte beachten Sie: nicht alle Aussteller sind an jedem Tag vertreten.
Es lohnt sich also jeden Freitag vorbei zu kommen!

Das Team von BOS FOOD freut sich auf Sie!

Grinstrafe 24c¢ | 40667 Meerbusch | Tel.: 02132. 139246
www.bosfood.de




HERZLICH WILLKOMMEN!
UNSERE MESSETERMINE 2019

07.
22.-24.

10.-12.
23. & 24.

04.
15.-16.

15.-16.
29.-30.

20.-22.
18.-23.

01.-03.
26.
29.-30.

11.-13.
11.-12.
19.-20.
26.-27.

15.-17.
23.-24.

Mai
\ET]

Jun
Jun

Jul
Jul

Sep
Sep
Sep

Okt
Okt
Okt
Okt

Nov
Nov

30. Nov bis

01. Dez

TrauDich
Gallery Intern. Fashion Trade Show
Gallery Showroom Concept

DigitalDemoDay
Rheingolf

Gallery Shoes
Cycling World

Heilpraktikertag
Polis Convention

BUNTEBeautyDays
Faszination Heimtierwelt

Gallery Intern. Fashion Trade Show
Gallery Showroom Concept

Gallery Shoes
Karrieretag

Chefsache

Baumesse

AREAL BOHLER

WER A SAGT, MUSS AUCH B SAGEN.

tasc
Wir heiraten!

Veggieworld

Art Diisseldorf
New Heritage

Eat&Style

AREAL BOHLER
Hansaallee 321
40549 Diisseldorf

www.areal-boehler.de




LASSEN SIE SICH DIE TOUR SCHMECKEN!
KOMMEN SIE IN IHRE METRO UND GENIESSEN SIE

310 7%

AUF DAS GESAMTE
WEINSORTIMENT

(exkl. Humidor Artikel)

Giiltig auf einen Einkauf im Aktionszeitraum 20.03-14.04.2019 in Inrem METRO Markt Diisseldorf

_— ——en

Varhind

er Coupon gilt nu erbind 0 enka TRO
Coupon vor dem Erfassen ~ Dsseldorf. Der Coupon ist nur im angegeben Zeitraum giiltig und nicht Gbertragh
p © Eine Barauszahlung oder Kombination mit anderen Rabatten ist nicht maglich.
der Ware vorlegen! ; ' DerRabatt ist gltig fiir alle im Markt vorratigen Artikel. Aktuell beworbene Artikel,:
1 kundenindividuelle Preise sowie Belieferung sind ausgenommen. " A1 I
GCN 4306286149157 Der Coupon ist pro Einkaufsberichtigten nur einmalig einlésbar " It I b

TTILTTITTTTE T
Gilltig vom 20.03. - 14.04.2013 . T R




