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EUR 39,80
EUR 58,00 [inkl. Weinbegleitung]

Carpaccio vom geräucherten Schwert- und Thunfisch
mit leichter Meerrettichnote und kleinem Salatbouquet

2010 Grauburgunder Kabinett Oktav trocken,
 J. Heger, Baden - Kaiserstuhl, Deutschland

Consommé von Fleischtomaten 
mit hausgemachten Bärlauch-Grießklößchen

2010 Touraine Sauvignon, Domaine Jacky Marteau AOC, 
Pouillè, Frankreich

Tournedo vom Rinderfilet „Rossini“ mit Stopfleber und frischem 
Trüffel, Rotweinsauce und kleinen Kartoffeln aus dem Ofen

2007 Cabernet Sauvignon, Weingut K. Speckert, 
Kallstadt, Deutschland

Feine Mousse vom spanischen, weißen Nougat 
mit Beeren der Saison

Espresso, Eau de Vie Mirabelle, 
Pascall, Frankreich

menu [ab 18.00 Uhr]

Lambertusstraße 10
40213 Düsseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 5669063
www.vente-event.de

Di. bis So. 18.00 bis 1.00 Uhr
Mo. Ruhetag

EC, MASTERCARD, VISA

Platzreservierung wird empfohlen
Separater Raucherbereich

Das „VENTE“ liegt idyllisch in
einer kleinen Gasse im

 Herzen der Düsseldorfer 
Altstadt. In der offenen Küche 

kreiert unser Küchenteam 
mediterrane Köstlichkeiten 
sowie eine internationale 

Auswahl an „Tapas“. 
Auserlesene Weine und 

ein leckeres Füchschen Alt 
runden den Abend in einer 

gemütlichen Atmosphäre ab.
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