,Brachial frei gelegte rohe
Wande, Metallverstrebungen
und Industrieleuchten bilden
einen schénen Kontrast zum
warmen Holzboden, elegan-
ter Bar, Schlangenlederoptik-
Separées und langen,
geschickt getrennten Sitz-
reihen. Die Aufteilung des
riesigen Raumes, gedacht als
A-la-Carte-Restaurant, Frijh-
stiickstreff, Eventlocation und
Bar, ist gelungen. Da setzt
man sich gerne zu Tisch.”
[Zitat des ,Coolibri”]

[ab 18.00 Uhr]

Brotkorb
mit gesalzener Butter

Buchweizen Blini
mit Thunfisch-Sashimi, hausgemachtem Kimchi
und Szechuan-Pfeffer-Mayonnaise

Grilliertes Pave vom irischen Ochsenricken
mit Gratin Dauphinoise, getriffeltem Spinat
und Rotweinjus
oder
Steinbutt an der Grate gebraten
mit Gemuse-Flusskrebs Cannelloni, Spinat
und Rotweinbutter

Terrine von Valrhona Schokolade
mit Minzpesto und Himbeer Coulis



