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EUR 35,90
EUR 49,90 [inkl. Weinbegleitung]

Ziegenkäseterrine an Wildkräutersalat 
in Cherry-Walnuss-Vinaigrette 

mit marinierten Trauben

Samtsuppe von der Steckrübe 
mit Topinamburchips

Gebratene Entenbrust auf Feigen-Senfsauce 
an Romanesco 

und Serviettenknödel
oder

Gebratene Lachstranche 
auf Basilikumrisotto 

an Zitronengrassud und Tomaten

Mille feuille 
von Erdbeeren, Buttermilchmousse 

und Orangen-Sesamtaler

menu [ab 12.00 Uhr]

Wer in Düsseldorf „in“ sein will,
kommt an dem im Sommer 

2009 eröffneten Quartier des 
21. Jahrhunderts nicht vorbei! 

Hier vereinen sich gekonnt das 
modern durchgestylte Restaurant 

mit der in wechselnden Farben 
getauchten Bar und der gemüt-
lichen Lounge im Retrolook und 

es fühlt sich jeder Gast - egal 
welchen Alters - gleich wohl, op-
tisch wie kulinarisch. Angeboten 

werden „Rhein-Zösische“ Speisen 
mit dem gewissen Pfiff kombiniert 

mit besonderen Getränken und 
ausgezeichneten Weinen.

Ratinger Straße 25
40213 Düsseldorf-Altstadt
Tel.: 0211. 15976150
www.quartierboheme.de

Mo. bis So. 11.00 bis 22.00 Uhr
durchgehend warme Küche
[So. Familienbrunch:
11.00 bis 15.00 Uhr]

AMEX, EC, MASTERCARD, 
VISA

Platzreservierung wird empfohlen
Nichtraucher-Restaurant
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