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EUR 39,50
EUR 55,50 [inkl. Weinbegleitung aus dem Languedoc-Roussillon]
Tipp: Markus Del Monego [dt. Sommelier-Weltmeister] bringt Ihnen die begleiten Weine am 
7.3.2012 in seiner unverwechselbar verständlich, klaren Art näher. [Reservierung notwendig]

Eine Verabredung mit dem Süden Frankreichs

Amuse bouche

Quiche mit grünem Spargel, sonnengetrockneten Tomaten
und einem kleinen Kressesalat

Cremesuppe vom ersten zarten Bärlauch
mit mariniertem Ziegenfrischkäse

Gebratenes Filetstück vom geangelten! Wolfsbarsch 
auf Camargue-Risotto mit Safran, frischem Gemüse, Kräutern 

und Estragon-Aioli
oder 

In Rotwein geschmortes Bullenfleisch mit Lingot-Bohnen
und kross gebratenem Olivenbrot

Dreierlei von der Creme Catalan
als gebrannte Creme, als Cremeeis und als luftiges Törtchen

menu [ab 12.00 Uhr]

Landstraße 19
41352 Korschenbroich
Tel.: 02166. 87294
www.LLGH.de

Di. bis So. ab 11.00 Uhr
durchgehend geöffnet
Mo. Ruhetag

EC, MASTERCARD, VISA

Platzreservierung wird empfohlen
Nichtraucher-Restaurant

Es ist so wunderbar, dass wir
unsere Leidenschaften mitein-
ander verbinden können. Die 

Begeisterung für Frankreich und 
die französische Küche können 

wir für Sie nach Liedberg in 
unser Gasthaus holen. Unsere 
Reise in den Frühling führt uns 
in den Süden Frankreichs. Die 
reichhaltigen Speisekammern 

und Weinkeller der Region 
Languedoc bieten so wun-

derbar bodenständige und 
klare Produkte. Wir haben die 
Schönsten für Sie ausgesucht!Lie
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