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Seit fast einem Jahr arbeitet 
Enzo Caso als Oberkellner 
bei Jean Claude Bourgueil 
und hat dort einen neuen 
Spieltrieb geweckt. „Die Son-
ne aus seiner Stadt Neapel 
Tag für Tag als Würze in un-
sere Töpfe zu geben. Noch ist 
das Bistro kein echter Italiener, 
aber auf dem besten Wege 
dorthin, denn dieses Spiel hat 
uns so süchtig gemacht, dass 
wir es weiter vertiefen und 
auch gewinnen wollen.“ Wir 
freuen uns auf Ihren Besuch!

EUR 77,00
EUR 106,00 [inkl. Weinbegleitung - 2010 San Vincenzo Anselmi 

Veneto und 2009 Nero d‘Avola Chiaramonte Firriato, Sicilia]

Panna cotta di fegato d‘oca
Cornetto alla crema di merluzzo

Carpaccio di dentice e bergamotta

Menü:
Porchetta di coniglio con gelatina, insalata e verdura

[Kaninchen-Porchetta mit Gelee, Salat und Gemüse]

Vellutata di San Marzano, scampo e capesante
[Cappuccino von San Marzano-Tomaten mit Jakobsmuscheln und Scampi]

Ravioli di polipo e gamberone [Ravioli von Pulpo und Gamberoni]

Guanciale di manzano con tagliatelle e verdure
[Geschmorte Rinderbacke mit Nudeln und Gemüse]

Spuma di ricotta, amarene e croccante all‘arancia
[Ricottaschaum, Amarenakirschen und Orangenknusper]

Espresso freddo [Kaiserswerther Mokka]

Amarrettini al pistacchio e biscotta al gianduia
[Pisatzien-Amarettini und Nougatgebäck]

menu [ab 19.00 Uhr]

Kaiserswerther Markt 9
40489 Düsseldorf-Kaiserswerth

Tel.: 0211. 401050
www.im-schiffchen.de

Di. bis Sa. ab 19.00 Uhr
So. und Mo. Ruhetag

EC

Platzreservierung wird empfohlen
Nichtraucher-Restaurant En
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